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(Reméljiik legalabb annyira szereti a Cosori gyorsfézét, mint mil)

Legyen kreativa COSORI-val

Toltse le az ingyenes VeSync alkalmazast, hogy
hozzaférjen a COSORI séfjeinek receptjeihez és
oktatovideodihoz, kapcsolatba léphessen online
kozosségunkkel és még sok mashoz!

a receptes gyujteményunket
www.cosori.hu/receptek

‘ a hetente frissulé receptjeinket
WZd/ melyeket kizdrdlag sajat séfjeink készitenek

LEPJ KAPCSOLATBA A SEFUNKKEL

Segitdkész, hazon beluli séfjeink készséggel
segitenek barmilyen kérdésében!

ébj
‘ﬁ Email: hello@cosori.hu

A Cosori csapat nevében,

B
sités -fizist



A csomag tartalma

5,7 literes gyorsfézd

Bels® edény

Gozateresztd allvany

Leveses kanal

Rizs lapat

Mérépohar

Receptkonyv

Hasznalati utasitas
Gyorstajékoztatod (angol nyelven)

B R R R R R R R R
X X X X X X X X X

M(iszaki adatok

Tipus | CMC-CO601-SEU
Tapellatas | AC 220-240, 50/60Hz

Névleges

C 1100W
teljesitmény

Alacsony nyomas:
Vezérld | 2.9-8 psi(20-55 kPa)
nyomas | Magas nyomas:

5.8-12.3 psi (40-85kPa)

57L/6.0qt

Kapacitas
P (4-6 £& részére)

Dimensions | 32.0D x 34.0W x 31.7H cm
/12.6D x 13.4W x 12.5H in

Suly | 54kg/11.91b




OLVASSA EL ES ORZZE MEG EZEKET
AZ UTASITASOKAT

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A gyorsf6z6 hasznalata soran tartsa be az alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket.

Olvassa el az 6sszes hasznalati utasitast.
Legfontosabb biztonsagi szempontok

e Ez akészulék nyomas alatt {6z. A
helytelen hasznalat égési séruléseket
okozhat. Mukodes eldtt gydzodjon
meg arrol, hogy a gyorsfézéd
megfelelden le van zarva. Lasd
Gyorsfézé fedél (14. oldal).

« VIGYAZAT: Gyorsfézés elétt mindig
megfelelden rogzitse és zarja le a
fedelet.

» Ne érintse meg a forrd felulleteket.
Hasznaljon fogdkat. Soha ne
mozgassa a készuléket hasznalat
kozben.

» Legyen ovatos a gyorsfézo
kinyitasakor, mert forré géz csaphat
ki, ami biztonsagi kockazatot
jelenthet.

e Ne zarja el a szellézényilasokat.
A nyilasokon keresztul forrd géz
szabadul fel. Tartsa kezét és arcat tavol
a nyilasoktol.

o FOzés kdzben ne érintse meg a
gozkioldo szelepet vagy a szelephez
kozeli teruletet. Ne takarja le a ruhaval.

» Forr¢ targyak hasznalatakor mindig
haszndljon héallo kesztytt, alatétet
vagy konyharuhat.

» Soha ne haszndlja a gyorsfozét a
belsd edény nélkul.

» Ne nyissa ki erészakkal a fedelet. Csak
akkor nyissa ki a fedelet, ha minden
nyomas megszunt, és az uszoszelep
visszaesett a fedélbe.

FIGYELMEZTETES

Altalanos biztonsag

Az dramutés elleni védelem érdekében
ne meritse a gyorsfé6zét, a vezetéket
vagy a csatlakozot vizbe vagy
folyadékba.

Hasznalaton kivul és tisztitas eldtt
huzza ki a készuléket a konnektorbol.
Hagyja kihdlni, mielétt fel- vagy
leveszi az alkatrészeket, valamint
tisztitas vagy tarolas elott.

Hasznalat kozben ne engedjen
gyerekeket a gyorsfézé kozelébe.

A gyermekeket felugyelni kell, hogy ne
jatsszanak a gyorstézovel.

Ne engedje, hogy gyermekek tisztitsdk
vagy karbantartast végezzenek a
gyorstézén.

Ne haszndlja a gyorsfézoét, ha az sérult,
nem mukodik, vagy ha a vezeték vagy
a dugé sérult. Lépjen kapcsolatba az
Ugyfélszolgalattal (lasd 34 oldal).

A COSORI altal nem engedélyezett
tartozékok vagy cserealkatrészek
haszndlata séruléseket okozhat.
Barmilyen mas gyorsfézdfedél vagy
bels6 edény haszndlata sérulést és a
gyorstdzé kdrosodasat okozhatja.

Ne hasznalja kultéren.

Ne helyezze a gyorsfézdt vagy annak
barmely részét tuzhelyre, gaz- vagy
elektromos €go kozelébe, illetve forrd
sutdbe.

Ne tegyen ételt, folyadékot vagy
idegen targyakat a készulék futdlapjara.

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES KORULTEKINTOEN EZT A KEZIKONYVET, ES
TEGYE EL A KESOBBI HASZNALATRA. A BIZTONSAGI UTASITASOK BE NEM
TARTASA SULYOS SERULESEKET VAGY KAROKAT OKOZHATNAK.



Altalanos biztonsag folyt.

A belsd edény behelyezése eldtt
mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a
futdelem tiszta.

A fézés ledllitdésahoz a gyorsfézo
kikapcsolasakor nyomja meg a
CANCEL gombot, majd huzza ki a
konnektorbol. A kihuzashoz fogja meg
a dugadt, és huzza ki a konnektorbol.
Soha ne huzza ki a tapkabelnél fogva.

A belsd edény behelyezése eldtt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a futdlap
tiszta €s a belsd edény alja szaraz.

Legyen rendkivul ovatos a gyorsfézod
mozgatasakor (vagy a bels® edény
eltavolitdsakor), ha forrd olajat vagy
mas forr¢ folyadékot tartalmaz.

A bels6 edéenyt mindig tegye
hoallod feluletre, miutan kivette a
gyorsfézébdl.

Ne hasznalja a mellékelt gozallvanyt és
a belsé edényt mikrohullamu sutdben,
tzhelyen, grillen vagy sutdben.

Ne tisztitsa fém suroloszivaccsal. A
fémdarabkak letorhetnek a szivacsrol
és elektromos alkatrészekhez érve
aramutes veszélyet idéziheti eld.

Ne tegyen semmit a gyorsfézé tetejére.

Ne taroljon semmit a gyorsfézdben
vagy a kivehetd belsd edényben az
ajanlott COSORI tartozékokon kivul.

A gyorsfézdt nem arra tervezték, hogy
kuls6 idézitdvel vagy kulon tavvezerld
rendszerrel mukodjon.

Ezta gyorsfozot 8 éves és iddsebb
gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd, illetve
tapasztalat és ismeretek hianyaban
levo szemelyek is hasznalhatjak, ha
felugyeletet vagy utasitast kaptak a
gyorsfdzd biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan, és megértették az ezzel
jaro veszélyeket.

FIGYELMEZTETES

* Ne engedje, hogy gyermekek
tisztitsak vagy karbantartast
végezzenek a gyorsfézon, kivéve, ha
8 évesnél idésebbek és felugyelet alatt
allnak.

+ Ne piszkalja a biztonsagi rendszereket
az Apolas és karbantartas cimu
fejezetben leirtakon tul. (29. oldal).

» Kizardlag a jelen kézikonyvben leirtak
szerint haszndlja a gépet. Ne hasznalja
a rendeltetesetdl elterd célra.

o Kereskedelmi felhasznalasra nem
alkalmas. Csak haztartasi célra
hasznalja.

Megjegyzés: Az dsszes alkatrész és a tartozékok
tisztitasdra vonatkozd utasitdsokat lasd az Apolds és
karbantartds cimt fejezetben. (ldsd. 29. oldal).

Fozés kozben

« VIGYAZAT: Aramtités veszély. Csak
a kivehetd bels6 edényben {&6zzon.
Ne tegyen folyadékot kozvetlenul a
gyorsfézdbe.

» Hasznalja lapos, stabil, h6allo feluleten,
hoforrasoktol vagy folyadékoktol tavol.

* A kivehets belsd edény hasznalat
kozben rendkivul forrd, és nehéz lehet,
ha tele van.

« Rendkivuli dvatossaggal kell eljarni,
ha nem fémbdl vagy uvegbol készult
tartalyokat hasznal.

Hasznalat el6tt gydzodjon meg arrdl,
hogy a szellbzdnyilasokon nincsenek
ételmaradvanyok.

* A nyomascsokkentd kapcsolot mindig
allitsa a 'Seal’ dllasba, ha nyomas alatti
f6zési funkcidkat hasznal.

o A gdzleeresztd szelepbdl szarmazo
forrd géz égési séruléseket okozhat.

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES KORULTEKINTOEN EZT A KEZIKONYVET, ES
TEGYE EL A KESOBBI HASZNALATRA. A BIZTONSAGI UTASITASOK BE NEM
TARTASA SULYOS SERULESEKET VAGY KAROKAT OKOZHATNAK.



F6zés kozben folyt.

Mindig gy$z6djon meg arrdl, hogy

a témitdgyurt megtelelden a helyén
van-e. Tovabbi informacioért lasd: A
tomitégyri tisztitasa. (31. oldal).
Mindig gy$z6djon meg rdla, hogy a
gyorstézd megfelelden le van zarva,
mieldtt nyomas alatt hasznalna.

Soha ne haszndlja a gyorsf6zot
folyadék hozzdadasa nélkul, mert ez
sulyosan karositja a készuléket.

Ne épje tul a maximalis toltésszintet
(l4sd Belsé edény, 15. oldal).

VIGYAZAT: Kertllje az olyan
recepteket, amelyek tobb mint 60 ml /

Y4 csésze olajat vagy zsirt tartalmaznak.

A forr¢ olaj hasznalata a nyomas alatti
f6zés soran €gési séruléseket okozhat.

Ne toltse meg a gyorsfézédt a belsd
edény #3-nal nagyobb mértékben.

Ha olyan ételeket {6z, amelyek
megduzzadnak, mint példaul a rizs
vagy a szaritott zoldségek, soha ne
toltse meg a gyorstdzdt a belsd edeny
%2-nél nagyobb mértékben.

Legyen rendkivul évatos, amikor
olyan ételeket {6z, mint az almaszosz,
afonya, gyéongyarpa, zabpehely,
hasitott borso, kelt tészta stb.,

mivel ezek az ételek dagadhatnak,
habosodhatnak vagy frocskolhetnek,
és eltdmithetik a gézkioldd csovet és/
vagy a gozkioldo szelepet.

Legyen ovatos a kelt tésztas ételek
elkészitésekor, hogy elkerulje az ételek
tuldagadasat.

FIGYELMEZTETES

A bords hus megduzzadhat nyomas
alatti f6zéskor. Ne szurja meg a hust,
amig a bdr meg van dagadva, mert
megégetheti magat.

A forr¢ tartozékokat és a kivehetd
bels6 edényt mindig hoallo feluletre
helyezze.

Soha ne nyissa ki er¢vel a fedelet,

amig nyomas van benne. Mindig
varjon, amig az uszoszelep leesik, és
lecsokken a nyomas, és utana nyissa ki
afedelet Lasd a Gyorsf6z6 fedele (14.
oldal), az Uszészelep (15. oldal) és a
Nyomas kiengedése (16. oldal) cimu
fejezeteket.

Csak az eredeti gyorsfézo fedelet
hasznalja. Barmilyen mas fedél
hasznalata sérulést okozhat.

Uszoszelep fent: Ne nyissa ki a
fedelet.

Uszdszelep lent: A fedelet
biztonsagosan kinyithatja.

Ne nyissa ki erészakkal a fedelet, ha az
uszoszelep még mindig felfelé all.

Ha a bels6 edény a fedélhez tapad,

a gozkioldo kapcsolot a ‘'Vent'

allasba kell allitani a nyomas
megszuntetéséhez. Lasd a Gyorsf6z6
fedele (14. oldal) cimu fejezetet.

Ne tegye a kezét, az arcat vagy a
fedetlen bdrét a gézkioldo szelep folé.

Ne érintse meg a tartozékokat vagy
a bels6 edényt a f&zés alatt vagy
kdzvetlenul utédna.

Ne tegyen a gyorstézébe papirt,
kartont vagy muanyagot, illetve olyan
anyagokat, amelyek meggyulladhatnak
vagy megolvadhatnak.

Ne haszndlja ezt a gyorsfézdt
meélysutéshez vagy gyorssutéshez.

Ne zarja el a szellézonyilasokat.

A nyilasokon keresztul forrd géz
szabadul fel. Tartsa kezét €s arcat tavol
a nyilasoktol.

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES KORULTEKINTOEN EZT A KEZIKONYVET, ES
TEGYE EL A KESOBBI HASZNALATRA. A BIZTONSAGI UTASITASOK BE NEM
TARTASA SULYOS SERULESEKET VAGY KAROKAT OKOZHATNAK.



F6zés kozben folyt.

« FIGYELMEZTETES: A kiomlott étel
sulyos égési séruléseket okozhat.
Tartsa a gyorsfozdt és a kdbelt tavol a
gyermekektédl. Soha ne huizza a kabelt
a pult szélére, soha ne hasznaljon pult
alatti konnektort, és soha ne hasznalja
hosszabbitoval.

o A gbzkioldo szelep és a gdzkioldo
cs6 lehetdvé teszi a géz tavozasat.
Minden hasznalat elétt ellendrizze
ezeket az alkatrészeket, hogy ne
legyenek eldugulva vagy eltomaodve
élelmiszerrel.

« Hasznalat k6zben ne hagyja felugyelet
nélkul a gyorstézot.

« F&zés utan ne érintse meg a
futdelemet, mert az forro lesz, és égesi
séruléseket okozhat.

Tapegység és kabel

» A gyorstézdnek rovid tapkabele van,
hogy csokkentse a gyermekek altal
torténd meghuzads, megragadas,
belegabalyodas vagy botlas veszélyét.

» Soha ne hasznalja hosszabbitd
kdbellel. Ezt a gyorsfézot kizarolag
asztali hasznalatra tervezték.

» Ne hasznaljon halézati adaptert.

» Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon
az asztal vagy pult szélérdl, és ne érjen
forr¢ feluletekhez.

» Tartsa tavol a gyorsfézdt és
annak vezetéket 8 évnél fiatalabb
gyermekektol.

» Soha ne hasznaljon pult alatti aljzatot,
amikor bedugja a készuléket.

» Ha a tapkabel megsérult, azt az
JPK Trading Kft-nek vagy hasonlo
képesitéssel rendelkezd szemeélynek
kell kicserélnie az elektromossag
vagy tuzveszély elkerulése
érdekeében. Kérjuk, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz (34. oldal).

FIGYELMEZTETES

Elektromagneses mezdk (EMF)

A COSORI gyorsféz6 megftelel az
elektromagneses mez&kre (EMF)
vonatkozo osszes szabvanynak. Ha
megfelelden és a jelen hasznalati
utmutatdban lefrtak szerint kezelik, a
készulék a jelenleg rendelkezésre allo
tudomanyos bizonyitékok alapjan
biztonsagosan hasznalhato.

Megjegyzés: A kovetkezd szimbolummal jelolt
targyak magas homéersekletet erhetnek el, ezert
ovatosan kell hasznalni oket.

VIGYAZAT: Forrd feliilet.

Ez a szimbolum azt jelenti,
hogy a terméket nem szabad
haztartasi hulladekkent
kidobni, és Ujrahasznositas
céljabol megfeleld
gyujtdhelyre kell szallitani.
A megfeleld artalmatlanitas
_ és Ujrahasznositas segit a
termeészeti eréforrasok, az
emberi egészség es a kdrnyezet védelmeében.

A termeék artalmatlanitasaval és
Ujrahasznositasaval kapcsolatos
informaciokért forduljon a helyi
onkormanyzathoz vagy ahhoz az uzlethez,
ahol ezt a termeéket vasarolta.

Ez a termék RoHS-kompatibilis.

Ez a termék megfelel az egyes veszélyes
anyagok elektromos és elektronikus
berendezésekben valo felhasznalasanak
korlatozasarol szolo 2011/65/EU
iranyelvnek és annak modositasainak.

MENTSE EL AZ
UTASITASOKAT

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES KORULTEKINTOEN EZT A KEZIKONYVET, ES
TEGYE EL A KESOBBI HASZNALATRA. A BIZTONSAGI UTASITASOK BE NEM
TARTASA SULYOS SERULESEKET VAGY KAROKAT OKOZHATNAK.
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ISMERJE MEG A GYORSFOZOT

Az On COSORI gyorsfézdje a 9 az 1-ben f&zési funkcidkat egyesiti, igy az ételek 70%-kal
gyorsabban fézhetdk, mint a hagyomanyos f6zesi modszerek. A felhasznalobarat funkciokkal, a
huvos tapintasu fedével, a tapadasmentes belsd edénnyel €s a biztonsagos goézkioldod kapcsoloval
a COSORI Gyorsfézd az On konyhéja sztarja lesz.

FEDEL ALJA

Gyorsf6z6 abraja

ELEJE

oy
W

A. Gyorsfozo fedele J.  Zaro pobcodk S. Futdelem

B. G&zkioldo szelep K. Szilikonsapka T. Csuszdsmentes szilikon parnak
C. Biztonsagi szelep L. Blokkolads gatlo védelem U. Halozati kabel

D. Fedd fogantyu M. Gozkioldo csd V. Halozati kabel kapocs

E. Go&z kioldd kapcsold N. Tomitégyurt rogziték W. Vezérlépanel

F. Fedéljelzd O. Tomitégyuru X. Kielz¢

G. Fedéltarto P. Vizpara gyujtd Y. Gozateresztd allvany

H. Gyorsféz6 fogantyuk Q. Toltési szint Z. Kdabeltartd

I.  Vizparat gyujto rész R. Bels6 edény AA. Gyorstézo készulék alapja



Kijelzo abraja

Kezelopanel

o

PREHEATING

COOKING
GEEE I N I D

KEEP WARM

PRESSURE

COOK RICE

PORRIDGE

OATMEAL STEW
BROTH

SAUTE

YOGHURT

STEAM CAKE

BEAN MEAT
GRAIN POULTRY

SOUS VIDE

Fozési folyamatot jelzd sav
Kijelzd

1d6 és homérséklet beallitdsa/
Hangjelzés be/kikapcsolasa
Fé&zési funkeiok

Nyomas beallito

LOW  HIGH CUs
DELAY START (1)

&8 -

Melegen tartas

Torlés

Hoémérseklet beallitasa
Késleltetett inditas
Start

“Hmo
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Vezérl6pult gombjai

F6zési folyamatot
jelzé sav

Villogva jelzi, hogy melyik f&zési fazis indult el, és egyszinuvé valik, hogy
jelezze, melyik f&zési fazis aktiv.

Kijelz6

* Megjeleniti a f¢zésl iddt €s a homeérsékletet, ha egy f6zési funkcio van
kivélasztva/meghatarozva.
o Az id¢ HH:MM formdtumban jelenik meg, €s a fézési funkciotol és a
f&zési fazistol fuggden felfelé vagy lefelé szamol.
¢ A hoémeérsékletet °C-ban (Celsius) mutatja a nyomas nélkuli f¢zés alatt,
kivéve a Melegen tartast.
* Megjeleniti a fedéllel és a f6zés allapotaval kapcsolatos uzeneteket. Lasd:
Uzenetek a kijelzén (13. oldal).

Id6 és hémérséklet

Bedllitja a f6zési id6t, a hdmérsékletet, a Késleltetett inditast és a Melegen tartas

beallitasa idozitéjet.
¢ Be- és kikapcsolja a gyorsfézd hangjat.
* Amikor készenléti allapotban van:
Hangjelzés be/ * Nyomja meg és tartsa lenyomva a + gombot, amig a kijelzén az ‘'S ON’
kikapcsolasa megjelenik, és a hang bekapcsol.

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a - gombot, amig a kijelzén az 'S OFF
megjelenik, és a hang kikapcsol.
Megjegyzés: A biztonsdgi és hibajelzések nem kapcsolhatok ki.

N as alatti f6zés funkciok
yomas a'atti fozes funkelo Nyomas nélkiili f6zés funkciok
(Gyorsfézés): o Aipts
o (Gyorsfézés nélkiili):
Gyorstdzés en s
; Lassu f6zés
Rizs j
Parolas saute
F6zési funkcidk . . Joghurt
Sutemeény Cirs
| Szuvidalas
Zabpehely/Zabkasa Meleqen tartds
Porkolt/Leves g
Bab/Gabona
Hus/Baromfi
Nyomas beallitasa Bedllitia az ‘Alacsony’ vagy ‘Magas’ nyomast a gyorsfézéskor.
e Az 'Alacsony’, 'Magas’ vagy 'Cus’ (Egyéni) hémeérséklet bedllitasa.
Hémérséklet Megjegyzés: A 'Cus’ hdmeérseklet bedllitas lehetdveé teszi a ‘Sauté, Yoghurt'
beallitasa és 'Sous Vide' funkciok homeérsékletének novelését vagy csdkkentését a -
vagy + gombok segitségével.
¢ Melegen tartds be/ki kapcsolasa.
¢ Hasznalhato fozdfunkciokeént az ételek ujramelegitésére.
Melegen tartas + Tovabbi informacioért lasd: Melegen tartas (26. oldal).

Megjegyzés: Automatikusan be van kapcsolva minden f&zési funkcidhoz,
kivéve a ‘Sauté, 'Yoghurt' és ‘Sous Vide'.

Késleltetett inditas

o Késlelteti a fézési funkcio elinditasat.
Megjegyzés: A késleltetett inditas nem dll rendelkezésre a ‘Sauté, a ‘Yoghurt
és a ‘Sous Vide' esetében.

Start

Elinditja a kivalasztott f¢zési funkciot.

Torlés

A f6zés1 funkciot barmikor ledllithatja.




Kijelzo

UZENETEK A KIJELZON

A gyorstézd készenlétben all

A fedél le van véve vagy nincs megfeleléen lezarva

A gyorstézé edény eldmelegszik/nyomas ala kerul.

A gyorsfézo készen all arra, hogy a 'Sauté’ vagy ‘Sous Vide' f6zési
funkciok hasznalata kdzben a belsd edénybe ételt helyezzen.

A Kkijelzén a kovetkezdk egyike jelenik meg:

1. Ha egy f6zési funkcio aktiv, az id6zitd visszaszamol, és mutatja a
f&zés befejezéséig hatralévo f6zési iddt.

2. Haa Delay Start (Késleltetett inditas) aktiv, az idézit® visszaszamol a
fézési idd megkezdéséig

3.  HaaKeep Warm (Melegen tartas) aktiv, az idézit¢ 00:00-tol szamol
felfelé, és mutatja, hogy mennyi ideig melegitette az étel.

A fézési funkcio befejez6dott, és a 'Keep Warm' (Melegen tartas) ki van

kapcsolva.

A gyorstédzd tilmelegedhet, mert nincs elég folyadék

Tovabbi informacioért lasd a Hibaelharitas (32. oldal).
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Gyorsf6zo fedél

* Ha tulnyomasos fézési funkcidval
{&z, a goézkioldo kapcsold bezaraskor
automatikusan a ‘Seal’ alldsba kertil.
1.1 abra]

1.3 &bra

o Afedéllezardsahoz és rogzitéséhez igazitsa
a fedélen levd narancssarga pontot a
gyorsfézd aljan 1évé narancssarga ponthoz,
és csavarja el az dramutato jarasaval
megegyezd irdnyba. [1.4 abra/

1.1 abra

¢ Hanem nyomas alatti {&zési funkcioval
{6z, mindig allitsa a gézkioldod kapcsolot
‘Vent' allasba. (1.2 abra]

1.4 abra

*  Afedelet a praktikum érdekében a gyorsfézod
aljianak hatso részén talathato feddtartoba

helyezheti. /1.5 abra]
e A fedél akkor zarodik, amikor a nyomas

I
létrejon, és akkor nyilik ki, amikor a

nyomas teljesen megszunik. “ ”

1.2 abra

¢« Hanem nyomas alatti f¢zési funkciot

hasznal, a fedél nem zarodik, igy fé&zés
kozben is megkostolhatja az ételt.
« Afedél eltavolitasahoz forgassa el 1.5 abra
a fedelet az dramutatd jarasaval Megi ..
| L, ) L egjegyzes:

ellentétes iranyba, hogy a fedélen levo « A fedél eltdvolitasa elétt mindig vérjia meg,

narancssarga pontot a gyorsfézé aljan hogy az uszoszelep leereszkedjen.

lévd narancssarga ponttal egy vonalba « A gyorsfézé hangot ad ki, amikor a fedelet

keruljon, majd emelje fel. [1.3 abra] bezarja és kinyitja, hogy tisztaban legyen vele,
mikor van a fedél roégzitve és mikor nincs
lezarva.
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Tomitogydri

A tOmitdgyart (eldre beszerelt) lehetdveé teszi

a belsd edény és a fedél kozotti legmentes
lezarast. Tovabbi informaciokeért lasd a
Tomitégytira tisztitasa cimu fejezetet.
(31. oldal).

Blokkolas gatlo védelem

A blokkolas gatlo védelem megakadalyozza,

hogy az étel eltomitse a gdzkiado szelepet,
és segit szabalyozni a nyomast a f&zési
folyamat soran. (1.6 dbra]

@

©)

1.6 abra

Uszészelep

e Az uszoszelep jelzi, ha a készulékben
nyomas van.

» Haaz uszdszelep felfelé all, az azt jelenti,

hogy nyomas van odabenn. [1.7 abral

1.7 ébra

e Az uszoszelep jelzi, ha a készulékben
nyomas van. Ha az uszoszelep le
van engedve, akkor nincs nyomas az
edényben. [1.8 abral

1.8 abra

Megjegyzés: Soha ne probdlja meg eltdvolitani a
fedelet, amig az uszoszelep felfelé all.

Bels6 edény

A belsd edény aluminium o6tvozetbdl készult,
tapadasmentes keramia bevonattal.

VIGYAZAT:

» Ne toltse a bels® edényt a belsd
edényen feltuntetett "PC MAX—3253"
(Pressure Cooking Maximum) vonalnal
magasabbra.

* Ne toltse a belsd edényt a "—¥2" vonalnal
tovabb, amikor olyan ételeket f&z, mint
az almaszosz, afonya, gyongyarpa,
zabpehely, hasitott borso, kelt tészta stb.
Ezek az ételek dagadasra, fortyogasra
vagy fréccsenésre hajlamosak, és
eltomithetik a gézkioldd csovet és/vagy a
gozkioldo szelepet.

Gozatereszto allvany

A gdzateresztd allvany hasznalhato zoldségek
és husok parolasara, a gyorsfézében 1€vd
edények tarolasara €s sutermenyek készitésere.
(lasd Stitemény, 27. oldal).

Megjegyzés: Csak hodllo és vizhatlan edényeket
haszndljon a gézateresztd allvanyon €s a gyorsfézd
belsejében.
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Gyorsfozés szakaszai

A gyorsfozés 3 szakaszbol all:
1. PREHEATING (ELOMELEGITES):

o AKkijelzon lathato lesz E jel, és
a 'PREHEATING' felirat alatt vilagitani
fog a folyamatjelz6 sav.

e Az uszoszelep fel fog ugrani, ha
elegendd nyomas keletkezett.
Megjegyzés:

« Az, hogy a gyorsfézében mennyt idS alatt
tud nyomads keletkezni, fligg a fézendo étel
mennyiségéetdl, a folyadék mennyiségetdl, az
étel mennyiségéetdl és a hdmeérseklet-beallitastol
A leghosszabb 1dd a fagyasztott ételeknél lesz,
mig a felolvasztott ételeknél rovidebb iddt vesz
igénybe

o A f6zésiidé nem tartalmazza az eldmelegiteési
iddt. Az elémelegitési 1d6 nem jelenik meg a
kijelzén.

2. COOKING (FOZES):

« Ha az elémelegités befejezddott, a
kijelzdn elindul a visszaszamlalod iddzitd.
A 'COOKING' (SUTES) alatt vilagitani fog
a folyamatjelzd sav.

e A kivalasztott nyomas (LOW vagy HIGH)
a 'COOKING' szakasznal marad fenn.

Megjegyzés: A f6zEs soran barmikor bedllithato a
f6zést idd, a nyomadsszint és a hdmeérseklet.

3. KEEP WARM (MELEGEN TARTAS):

o A fézés befejezése utan a kijelzén
megjelenik a ‘'00:00" -tol kezd6dd
id&zito, és a ' KEEP WARM' alatt vilagit az
allapotjelzd sav.

« Haanyomas alatti {6zés megkezdése elott
megszunteti az automatikus Melegen
tartas funkciot, a f6zés befejezése utan
a kijelzén megjelenik a ‘'END' felirat, és
a nyomas termeszetes modon kezd
csokkenni, amig a uszoszelep leesik (lasd
Melegen tartas, 26. oldal).

¢ Ha az automatikus Melegen tartas nem
1o116dik a f6zés eldtt, a f6zés befejezése
utan a kijelzén a '00:00" -tol kezdddod
visszaszamlalo 1dozitd jelenik meg, amig
meg nem nyomja a CANCEL gombot.

Megjegyzés: Tetszés szerint haszndlhatja a
Gyorskioldas vagy az Iddzitett nyomaskioldas
funkciot a nyomas kioldasahoz.

(ldsd Nyomas kiengedése, 16. oldal).

Nyomas kiengedése

Ha nyomas alatti f6zési funkcioval {6z
(Pressure Cook-Gyorsfézés, Rice-Rizs, Steam-
Parolas, Cake-Sttemény, Oatmeal/Porridge-
Zabpehely/zabkasa, Stew/Broth-Porkolt/leves,
Bean/Grain-Bab/gabona, és Meat/Poultry-
Hus/baromfi), akkor a fedd kinyitdsa elott
szuntesse meg a nyomast a gyorstézdben.

VIGYAZAT: A fedél kinyitasaval mindig
varjon, amig az uszoszelep le nem esik.

A gyorsfézédben 3 féle modon csokkentheti a
nyomast:

TERMESZETES KIOLDAS

A gyorsfézé az 1d6 muldsaval aranyosan
engedi le a nyomast.

o A fézés fokozatosan ledll, és a nyomas
iddvel termeészetesen megszunik. Amikor
a termeészetes nyomascsokkentés
befejezddik, az uszoszelep le fog
ereszkednil.

A gdzkioldd kapcsold ‘Seal’ dllasban
marad. Miutan az uszoszelep leesett, a
fedél automatikusan kioldodik.

e Levesek, porkoltek, chilis ételek, kelt
tésztak, zabpehely, kasa, bab, gabonafélek
és olyan ételek f6zésekor, amelyek {6zés
kozben dagadnak, a froccsenés elkerulése
érdekeében javasoljuk a természetes
nyomascsokkenteést.

Megjegyzés: A természetes kioldodas az edénytdl

fuggden akar 40 percig is eltarthat.

GYORSKIOLDAS
Kézzelis kiengedheti a gézt a gézkioldo
kapcsold segitségével. (lasd 10. oldal).

o Afdzés gyorsan ledll, mivel a nyomas a
forré gézzel egyutt gyorsan felszabadul.

o A fdzésifazis befejezése utan allitsa a
gozkioldo kapcsolot ‘'Vent' allasba.



Megjegyzés: Ha a gyorsfézd tul sok gézt enged ki,
allitsa a gézkioldo kapcsolot a ‘Seal’ (lezdras) dlldsba,
és hagyja, hogy a maradék nyomas természetes
maodon tavozzon.

Javasoljuk, hogy a zdldségek €s a tenger
gyumolcseinek fézésekor gyorsan
engedje le a nyomast, hogy az ételek ne
suljenek tul.

IDOZITETT TERMESZETES KIOLDAS

A f6zés fokozatosan all le, ahogy a
fennmarado nyomas csokken.

A g&zkioldo kapcsolot a f6zés befejezese
utdn néhany percig tartsa ‘Seal’

allasban, majd a maradék nyomas gyors
leengedéséhez allitsa a kapcsolot ‘Vent'
allasba.

Az olyan ételek, mintarizs és a
gabonafélék esetében az idozitett
termeészetes kioldast javasoljuk.

Megjegyzés: Amint a kapcsolo ‘Vent, allasba kertil,
a nyomds nem lesz olyan erds, mint az azonnali
gyorskioldas esetén

VIGYAZAT:

Ne helyezze kezét, arcat vagy fedetlen
borét a gézkioldo szelep fOlé.

Ne nyissa ki a fedelet addig, amig a
nyomads le nem csokken. A fedél zdrva
marad, amig az uszoszelep le nem
ereszkedik.

Soha ne nyomja le az uszoszelepet, amig
az fennt van.

A veszélyes ételfroccsenések elkertilése
érdekében a nagy folyadékmennyiségt
vagy magas kemenyitdtartalmu
élelmiszerek (példaul leves, zabkdsa
vagy gyumdalcslekvar) esetében mindig
hasznalja a természetes kioldast.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

IS LA 5. Vegye kiabels¢ edényt. TorOlje at a
Beallitas -9 o
futéelemet puha, szaraz ruhaval, hogy
1. Tavolitson el minden muianyag meggy6z6djon rola, hogy nincs rajta
csomagolast a gyorsfézérsl. Olvassa el és tormelek. (2.2 dbral

vegye ki az 0sszes ideiglenes matricat és
figyelmeztetd feliratot.

Megjegyzés: Ne tavolitsa el a fedélre ragasztott
figyelmeztetd matricdt vagy a folids tanusito cimket
a gyorsfézd aljarol.

2. Helyezze a gyorsfézdt egy stabil,
vizszintes, h6allo feluletre. Tartsa tavol
olyan teruletektdl, amelyeket a goz
karosithat (példaul falak vagy szekrények).

2.2 abra

Megjegyzés: Hagyjon 13 cm / 5 hiivelyk helyet a
gyorsfézdé koril. [2.1 abral
6. Abelso edényt, a tartozékokat és a
fedél belsejét mossa ki egy vizes,
enyhén tisztitoszeres szivaccsal, majd
alaposan térélje szarazra. Lasd Apolas és
karbantartas, 29. oldal

7. Helyezze vissza a bels6 edényt a
13cm/5in gyorsfézd aljdba.

8. Csatlakoztassa a konyhai konnektorhoz.
[2.3 dbral

————

2.1 abra

3. Forditsa el a gyorsfézd fedelét az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba, €s nyissa fel.
Vegye ki a bels® edényt a gyorsféozobol.

2.3 abra

4. Gyoz6djon meg rola, hogy a tomitdgytrta
szorosan illeszkedik a fedélhez.

9. Fd&zés eldtt végezzen el egy
Prébatizemet (1asd 19. oldal).
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Probaiizem

A gyorsf6z6 haszndlata el6tt mindenképpen
végezzen probaiizemet. Ez segit megtanulni,
hogyan kell hasznalni a gépet és meggydzddhet
arrdl, hogy megfelelden mukodik.

1. Gydzddjon meg rola, hogy a belsd edény
tiszta és ures.

2. Adjon 750 ml/ 3 csésze vizet a belsd
edénybe. [3.1 abra]

@
>

3.1abra

3. Helyezze a fedelet a gyorsfézdbe, az
oramutato jarasaval megegyezo iranyban
forditsa el, hogy régzuljon. A készulék
hangjelzést ad, hogy a fedél zarva van.
[3.2 abra]

3.2 dbra

4. Vilassza ki a PRESSURE COOK
(Gyorstdzes) lehetdséget, nyomja meg
a — vagy + gombot az 5 perces {&zési idd
beallitasdhoz. [3.3 dbral

PRESSURE
COOK.

5. Nyomja meg a PRESSURE gombot a
HIGH (magas) nyomas kivalasztasahoz.

6. Nyomja meg a KEEP WARM gombot
az automatikus melegentartas
kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: A Keep Warm (Melegen tartas)
alapértelmezés szerint be van kapcsolva.

3.3 abra

7.

10.

11

12.

13.

A f6zés megkezdéséhez nyomja meg

a START gombot. A gyorsfézd egyszer
hangjelzést ad, majd megkezdddik

az eldémelegités. A folyamatjelzd sav
felgyullad a ' PREHEATING' (Elémelegités)
alatt, és a kijelzdn megjelenik =

Ha az eldmelegités befejezddott, a
'‘COOKING' (F&zés) felirat alatt fel

fog vilagitani a folyamatjelzd sav €s
megkezdddik az iddzitd visszaszamlalasa.

Amikor a probauzem veéget ér, a kijelzén
az 'END' felirat jelenik meg, és a gyorsfézd
10-szer hangjelzést ad.

A gyorsiézo elkezdi termeészetes modon
kiereszteni a nyomast. Amikor a nyomas
teljesen megszunik, az uszoszelep
leenged.

« Opciondlisan, kinyithatja a fedelet
a gyorskioldas vagy az iddzitett
termeészetes kioldas lehetdséggel. Lasd
Nyomas kiengedése (16. oldal).

o A fedél akkor nyilik ki, amikor az
uszoszelep leenged.

Forditsa el a fedelet az dramutato jarasaval
ellentétesen. A gyorsfézd hanggal jelzi,
hogy a fedél ki van nyitva. Emelje fel a
feddt az eltdvolitasahoz. (3.4 dbral

3.4 dbra

Sutdkesztytivel Ovatosan vegye ki a belsd
edényt. Ontse ki beldle a vizet.

Hagyja kihulni a bels6 edényt, majd
torulje szarazra egy puha kendével.

Megjegyzés: Minden gyorsfézének lehet miianyag
szaga a gyartasi folyamatbol adodoan. Ez normalis.
Ha a mtianyagszag nem csokken a probatuzem utdn,
forduljon az Ugyfélszolgélathoz (l4sd 34. oldal).
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FOZESI FUNKCIOK

A f&zési funkciok be vannak programozva bizonyos ételek f6zéséhez idedlis iddvel és hdmérséklettel.
A {6zési1dd nem tartalmazza az eldmelegitési iddt. Az eldmelegitési idd nem jelenik meg a kijelzon.

Fozési funkciok attekintd tablazata (“Gyorsfozés”)

. o Nyomas . . . L
F6zés funkcid . Idétartomany Alapértelmezett id6
beallitas
Pressure Cook Alacsony
o 00:01-04:00 00:35
(Gyorstézés) Magas
Rice Alacsony
. 00:01-01:00 00:12
(Rizs) Magas
Steam Alacsony
o 00:01-04:00 00:10
(Parolas) Magas
k Alacsony
Cake 00:01-04:00 00:30
(Sutemény) Magas
Oatmeal/Porridge Alacsony
(Zabpehely/ 00:01-01:00 00:20
Zabkasa) Magas
Stew/Broth Alacsony
o 00:01-04:00 00:30
(Porkolt/Leves) Magas
Alacsony
Bean/Grain
00:01-01:00 00:30
(Bab/Gabona) Magas
Alacson
Meat/Poultry y 00:01-04:00 00:35
(Hus/Baromfi) Magas




F6zési funkciok (folytatas)

F6zési funkciok attekintd tablazata (nem gyorsfézés)

Fézés funkcié Nyomias beallitas Idétartomany | Alaperteimezett
Slow Cook Alacsony : 100°C / 212°F
s 00:05-24:00 06:00
(Lassu fézés) Magas : 100°C / 212°F
Alacsony : 140°C / 284°F
Sauté Magas : 180°C / 356°F 00:01-01:00 00:30
Egyéni : 120-180°C / 248~356 °F
Alacsony : 33°C / 91°F
Yoghurt
Magas : 42°C / 108°F 00:05-99:30 08:00
(Joghurt)
Egyéni: 25°-85°C / 77°-185°F
Sous Vide o
. Egyéni: 25°-90°C / 77°-194°F 00:05-99:30 03:00
(Szuvidalas)
Manual Keep Alacsony : 65°C / 149°F
Warm
I 00:30-12:00 12:00
(Manualis melegen Magas : 79°C / 174 °F
tartas)

Az automatikus melegen tartds hémérséklete 73°C / 163°F.

Megjegyzés: A Melegen tartds nem all rendelkezésre a Sauté, a Szuvidalds s a Joghurt készités
funkcioknal.

Fozeési funkcio beallitasainak testreszabasa

Ahhoz, hogy testre szabja egy f6zési funkcio
idejét, kovesse az alabbi lépéseket.

1.
2.

Fozési funkcio kivalasztasa. 1.
Az idé beallitdésdhoz nyomja meg a — és 2.
+ gombot. 3

Nyomja meg a START gombot.

4.

Ahhoz, hogy testre szabja egy f6zési funkcio
hoémeérsékletét, kdvesse az alabbi lépéseket.

Valasszon ki egy fézési funkciot.
Valassza ki a TEMP SET.

Nyomja meg ismét a fézesi funkcio
gombjat, €s a — és + gombokkal allitsa be
a hédmeérsekletet

Nyomja meg a START gombot.

Megjegyzés: Ha megvaltoztatia egy fézési funkcio bedllitasait, a gyorsfézé megjegyzi az uj bedllitasokat akkor
is, ha a gyorsfézot kihtizta a konnektorbdl. A testreszabott f6zési funkciok visszadllitdsahoz ldsd: Testreszabott
fézési funkciok visszaallitdsa (28. oldal).
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Pressure Cook - Gyorsfozés

A gyorstdzés gozt hoz létre a folyadekbol

az ételek megfdzeséhez. Ez a funkcio
alkalmas erdlevesek, alaplevek, levesek vagy
gyumolcslevesek elkészitésere.

FIGYELEM: Kerllje az olyan recepteket,
amelyek tobb mint 60 ml/ ¥4 csésze olajat
vagy zsirt tartalmaznak, mivel a forro olaj
hasznalata a nyomas alatti f¢zés soran égeési
seruléseket okozhat.

1. A fedelet az dramutato jarasaval ellentétes
irdanyba forditsa el, majd vegye le. Tegye a
hozzavaldkat a belsé edénybe. [4.1 dbra)

4.1 abra

2. Tegye 1d a fedelet a gyorsfédzore, és az
Oramutato jarasaval megegyezo iranyba
elforgatva rogzitse. (4.2 abral

4.2 abra

3. Valassza ki a PRESSURE COOK
(Gyorsfdzeés) lehetdséget, és nyomja meg
a — vagy + gombot az id6 bedllitasdhoz.
[4.3 abral

@ m @ 4.3 abra
cooK

4. Nyomja meg a PRESSURE gombot a
LOW (alacsony) vagy HIGH (magas)
nyomas kivalasztasahoz.

5. Nyomja meg a KEEP WARM gombot,
az automatikus KEEP WARM (Melegen
tartds) kikapcsolasadhoz.

Megjegyzés: A Keep Warm alapértelmezés szerint
be van kapcsolva.

6. A fozés késleltetéséhez nyomja meg a
DELAY START gombot. Majd nyomja
meg a — vagy + gombokat a késleltetett
inditasi idézités beallitasahoz.

7. Af6zés megkezdéséhez nyomja meg a
START gombot. A gyorsfézd egyszer jelez,
majd megkezdi a {&zést.

8. Amikor a f6zési funkcid véget ér, a
gyorsfézo 10-szer hangjelzést ad.

9. Tolja a gozkioldo kapcsolot ‘'Vent' allasba
a nyomas gyors kioldasahoz. Tetszés
szerint hasznalhatja a nyomascsokkentés
mas formait is. Lasd Nyomads kiengedése,
16. oldal

10. Az uszoszelep leesik, igy jelezve, hogy a
nyomas teljesen megszunt. (4.3 dbra]

'\

@

4.3 abra

11. Forditsa el a fedelet az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és nyissa ki. (4.4 abra]

4.4 abra



Rice/Grains Quick Reference Chart 3. Valassza ki a SLOW COOK (Lassu f&zés)
(Rizs/Gabondk gyors attekintd tablazatban) lehetéséget, €s nyomja meg a — vagy
taldlja meg a gabona és a viz aranyat a + gombot az id6 bedllitasahoz, ha

nyomas alatt torténd fézéshez. szlikséges. (5.2 dbral

RIZS/GABONAK GYORS ATTEKINTO

TABLAZATA
SLOW [
Rizs és Gabona-viz aran; co0K
gabonafélék y
White Rice 8 v
L. 1:1Ya
(Fehér rizs) @ @
Brown Rice
. 1:1Y
(Barna rizs) 5.2 dbra
Quick Oats 1:3
(Zabpehely) . 4. Nyomja meg a TEMP SET gombot a
Porridge ] LOW (alacsony) vagy HIGH (magas)
(Zabkasa) 1:5 némérséklet kivalasztasahoz. (5.3 dbral
Quinoa 1:1Y
Slow Cook - Lassu fozés
Ez a funkcio lehetdve teszi, hogy a gyorsfézdt 5.3 4bra

ugy haszndlja, mint egy hagyomanyos Slow

Cooker Tobbfunkcios Rizsféozdt. A Slow Cook 5. AKEEP WARM gornb megnyomasaval

akar 24 oras fozesi iddre is programozhato. kikapcsolhatja az autornatikus melegen

1. Forditsa el a fedelet az dramutatd jardsaval tartast.
ellentetes iranyba, és vegye le, hogy Megjegyzés: A Keep Warm (Melegen tartas)
kinyiljon. Tegye a hozzavalokat a belsd alapértelmezés szerint be van kapcsolva.

edénybe. [5.1 abral

6. A fozés késleltetéséhez nyomja meg a
DELAY START gombot. Ezutan allitsa be
a késleltetett inditasi id6zitdét a — vagy + a
gombokkal.

7. A f6zés megkezdéséhez nyomja meg
a START gombot. A gyorsfézd egyszer
jelez, majd megkezdi a f&zést.

8. Amikor a f6zési funkcio véget ér, a

5.1 4bra gyorsfézo 10-szer hangjelzést ad.

9. Forditsa el a fedelet az dramutatd
2. Tegye vissza a gyorsfézo fedelét, €s az jarasaval ellentétes irdnyba, és nyissa ki.
Oramutato jarasaval megegyezo iranyu
elforgatassal zarja le. Allitsa a gézkioldd
kapcsolot ‘'Vent' dllasba.
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Sauteé

A Sauté funkcio helyettesitheti a serpenydt
vagy a grillt, és megpiritja az ételeket. Ez a
funkcio elkésziti az ételeket olyan receptekhez
is, amelyek gyorsfézo funkciot igényelnek.

1. Afedelet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba forditsa el, majd vegye le. Ne
haszndalja a gyorsfézé fedelét, ha a SAUTE
fézési funkciot haszndlja. [6.1 dbral

6.14bra

2. Valassza ki a SAUTE lehet&séget, és
nyomja meg a — vagy + gombot az id6
bedllitdsahoz. [6.2 abra]

SAUTE |

6.2 dbra

3. Nyomja meg a TEMP SET gombot a
LOW, HIGH, vagy CUS (custom-egyéni)
f&zési homerséklet kivalasztasahoz.

a. Ha a CUS lehetdséget jelolte ki, valassza
Ujra a SAUTE funkciot, majd nyomja
meg a — vagy + gombot a hémeérséklet
beallitdsdhoz.

4. A f6zés megkezdéséhez nyomja meg
a START gombot. A gyorsfézé egyszer
jelez, majd elindul.

5. Amikor a kijelzén a 'HOT, felirat jelenik
meg, tegye a hozzavalokat a belsd
edénybe. (6.3 dbral

6.3 dbra

6. Amikor a kivalasztott f&zési ido letelt, a
készulék 3-szor hangjelzést ad. Tetszés
szerint megnyomhatja a CANCEL gombot
a SAUTE funkcio ledllitdsdhoz a {6zési id6
lejarta elott.

Megjegyzés: A késleltetett inditds €s a melegen
tartas nem all rendelkezésre a ‘Sauté’ funkcional.

Yoghurt - Joghurt

A joghurtkészités 2 1épésben torténik: a tej
pasztérdzese a tej felmelegitésével, majd a
joghurt tenyésztése, eldallitasa.

1. LEPES: A TEJ FELMELEGITESE

1. Forditsa el a fedelet az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba, emelje
fel, hogy kinyiljon. Adja a tejet a belsd
edénybe. [7.1 abra]

7.1 abra

2. Zarja le a fedelet az dramutato jarassal
megegyezd iranyu elforgatassal. A
gyorsfézd hangjelzést ad, hogy a fedél
zarva van.

Allitsa a gézkioldo kapcsoldt 'Vent' allasba.

4. Valassza ki a YOGHURT (joghurt)
lehet6séget és a — vagy + gombokkal
allitsa be az idét 35 percre (00:35).
[7.2 abral

o EiEl ¢

7.2 abra

5. Nyomja mega TEMP SET gombot
a CUS (egyéni) fozési homeérséklet
kivalasztasahoz.



6. Valassza ki isméta YOGHURT
lehetéséget, majd nyomja meg a - vagy +
gombokat a hdmérséklet 72°C-ra torténd
beallitasdhoz.

7. Nyomja meg a START gombot a f&zés
megkezdéséhez. A készulek egyszer
hangijelzést ad, majd elindul.

8. Nyissa ki a fedelet, és 15 perc elteltével
egy hémeérdvel ellendrizze a tej
homeérsékletét. Ha a tej elérte a 72°C-of,
nyomja meg a CANCEL gombot. Ha még
nem, hagyja a tejet tovabb erjedni, amig el
nem éria 72°C-ot.

9. Ovatosan vegye ki a bels® edényt, és
hagyja, hogy a tej 43°C-ra huljon, majd
tegye vissza az edényt a gyorsfézdbe.

Megjegyzés: A tej gyorsabb lehtiléséhez tegye a
belsd edényt jégfurddbe.

2. LEPES: A JOGHURT ELOALLITASA

10. Tegyen félre 250 ml/ 1 csésze 43 °C-0s
tejet, és tegye egy nagy talba, majd adjon
hozza 4 evékanal natur joghurtot, és
keverje Ossze.

11. Tegye vissza a joghurtos-tejes keveréket a
belsd edénybe a maradek tejjel egyutt.

12. Zarja le a nyomastarto edény fedelét, és az
oramutato jarasaval megegyezo6 iranyban
elforgatva roégzitse. Allitsa a gézkioldd
kapcsolot ‘Vent' allasba.

13. Valassza ki a YOGHURT lehetdséget,
nyomja meg a - vagy + gombokat, hogy
az idot 10 drdra (10:00) allitsa be. [7.3 dbral]

- EEl &

7.3 abra

14. Nyomja meg a TEMP SET gombot
a CUS (egyéni) f6zési hdmérséklet
kivalasztasahoz.

15. Valassza kiisméta YOGHURT
lehetdséget, nyomja meg a - vagy +
gombokat a hémeérséklet 43°C-ra torténd
beallitasara.

16. A program megkezdéséhez nyomja meg
a START gombot. A gyorsfézd egyszer
hangjelzést ad, majd elindul.

17. Amikor az 1dézitd lejart és a gyorstézod
csipogott, dvatosan nyissa ki a fedelet,
ellendrizze, hogy a joghurt megdermedt-e.
Ehhez dvatosan mozgassa meg a belsd
edényt, hogy lassa, a joghurt dsszeért-e
anelkul, hogy szétvalna. Ha a joghurt laza,
folytassa az erjesztést meg 1-2 oran at.

18. Ha a joghut elérte a kivant dllagot, vegye
ki a belsd edényt, és keverés nélkul
hutse le szobahdmérséklettire, kb. 2 6ra
alatt. Miutan a joghurt kihtilt, fedje le az
edényt folidval, és hagyja 6 dran at huilni a
hutészekrényben.

19. A lehutott joghurtot keverje teljesen
simara.

20. Tarolja a joghurtot tetszés szerinti
légmentesen zarodo edényben, - javasolt
zarhato uvegekbe tenni - bontatlanul
legfeljebb 2 hétig all el. Ha a taroloedényt
felbontotta, 7 napon belul hasznalja fel.

Megjegyzés: A késleltetett inditds €s a melegen
tartds nem dll rendelkezésre a Joghurt’ funkcional.

Sous Vide - Szuvidalas

A szuvidalas egy olyan modszer, amely soran
a hust vagy halat egy vakuumzaras, vizbe
meritett, élelmiszer-biztos zacskoban f6zik
meg. Szuksége lesz egy fogora, egy hdmeérodre
€s egy visszazarhato vagy vakuumzaras,
élelmiszer-biztos muanyag zacskora.

1. Forditsa el a fedelet az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba, €s emelje fel.

2. Toltse fel a bels® edényt vizzel "—2"
vonalig. (8.1 abra]

8.1 abra
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3. Zarale agyorsfézo fedelét, az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyu elforgatassal.
Allitsa a gézkioldo kapcsoldt ‘'Vent' dllasba.

4. Vilassza ki a SOUS VIDE lehet6séget,

nyomja meg a - vagy + gombokat az idd
bedllitasahoz. [8.2 abra]

7.2 dbra

5. Nyomja mega TEMP SET gombot
a CUS (egyéni) fozési hdmérséklet
kivalasztasahoz.

6. Valassza ismét a SOUS VIDE lehetdséget,
nyomja meg a - vagy + gombokat a
hémeérseklet beallitasahoz.

7. Afdzés megkezdéséhez nyomja mega
START gombot. A gép egyszer hangjelzést
ad, majd elindul.

8. Amig a f6z6 eldmelegszik, helyezze az
ételt egy szuvidalasra alkalmas zacskoba.

9. Amikor a kijelzén megjelenik a ' HOT'
felirat, vegye le a fedelet, és Ovatosan
meritse az ételt a belsé edénybe. (8.4 dbral

8.4 abra

Megjegyzés: Ha a hus vagy a hal nem merul el
teljesen, adjon hozza még vizet. Ugyeljen arra, hogy
a zacsko zarovonala a vizvonal folott legyen

10. Tegye vissza a fedelet és zarja le.

11. Amikor a fézési funkcio véget ér, a
kijelzén az 'END' felirat jelenik meg, és a
gyorsfézd 10 hangjelzést ad.

Megjegyzés: A késleltetett inditds €s a melegen
tartds nem all rendelkezésre a “Sous Vide" fézést
funkcio esetén.

Delay Start - Késleltetett inditas

A Keésleltetett inditas lehet6veé teszi, hogy a
bekészitett ételt par oraval késdbb f6zze meg.

1. Valasszon ki egy f6zési funkciot, majd
allitsa be a f&zési 1dot, a hdmeérsékletet és
a nyomasszintet.

2. Valassza ki a DELAY START (Késleltetett
inditas) lehetdséget.
3. Nyomja meg a - vagy + gombot az

iddzitd beallitdasahoz 10 perc (00:10) és 24
ora (24:00) kozott. (9.1 dbral

DELAY START

v
9.1 abra
4. Nyomja mega START gombot. A
fézési funkcid akkor indul el, amikor a

késleltetett inditasi id6zitd lejart.

Megjegyzés: A késleltetett inditas nem all
rendelkezésre a ‘Sauté, a Joghurt' és a ‘Szuvidalas’
fézési funkciok haszndlatakor.

Keep Warm - Melegen tartas

A Melegen tartas funkcio a f6tt ételek melegen
tartdsara vagy ujramelegitésére hasznalhato.

Helyezze az ételt a belsd edénybe.

2. Helyezze a fedelet a gyorsfézdre, majd az
oramutato jarasaval megegyezd iranyu
elforgatassal zarja le. Allitsa a gézkioldod
kapcsolot ‘Vent' dllasba. [9.2 abral

9.2 dbra



3. Valassza ki a KEEP WARM lehetdséget,
és a - vagy + gombbal allithatsa be az idét
legfeljebb 12 ordra. [9.3 abra]

KEEP WARM

v

©®

9.3 abra

4. Nyomja mega TEMP SET gombot a
LOW, HIGH vagy CUS (egyéni) f6zési
hoémeérséklet kivalasztasahoz.

a. Ha a CUS bedllitast hasznalna, valassza
Ujra a KEEP WARM (Melegen tartas)
lehetdséget, nyomja meg a - vagy +
gombot a hémeérséklet beallitasahoz.

5. Nyomja meg a START gombot a
melegités megkezdéséhez. A gép egyszer
hangjelzést ad, majd elindul.

Megjegyzés: Ha strti vagy keményitdtartalmu

ételeket melegtt, az egyenletes melegités erdekében
40-60 percenként keverje meg az ételt.

6. Amikor az idézitd lejar, a melegités ledll,
és a kijelzén megjelenik az 'END’ felirat.

Megjegyzés: A Melegen tartds nem all rendelkezésre
a ‘Sauté, a Joghurt’' és a ‘Szuvidalas’ fézést funkciok
hasznalatakor.

Cake - Siitemény

A funkcio segitségével finom sajttortakat és
sutemenyeket lehet keésziteni. Szukséged
lesz egy 15 cm-es szilikon formara vagy
tortaformara, amely befér a belsd edénybe.

Megjegyzés: A sajttorta elkészitésének teljes kort
letrasaért kovesse a gyorsfézds sajttorta receptiinket

1. Kovesse a recept utasitasait, és tegye az
alapot a tortaforma aljaba.

2. Keverje 0ssze a sajttorta tobbi 0sszetevoit,
és Ontse az alapra.

Ontsédn 354 ml vizet a belsd edénybe,
helyezze bele a gézatereszto allvanyt,
majd helyezze ra a szilikonformat.
[9.4 abra]

9.4 abra

A fedelet tegye a készulékre, és zarja le az
oramutato jarasaval megegyezd iranyu
elforgatassal.

Valassza ki a CAKE lehetéséget, nyomja
meg a - vagy + gombokat, hogy beallitsa
az 1dot a receptje altal eldirt sutési idore.
[9.5 abra]

| CAKE

o6

9.5 abra

Megjegyzés: Az alapertelmezett sutési idd 30 perc
(00:30).

6. Nyomja meg a KEEP WARM gombot

az automatikus Melegen tartds
kikapcsolasahoz.

Nyomja meg a START gombot a sttés
megkezdéséhez. A gyorsfézd egyszer
hangjelzést ad, majd elindul.

Amikor a fézési funkcio véget ér, a
gyorsfézd 10-szer hangjelzést ad.

Hagyja, hogy a készulek 5 percig
termeészetes modon kieressze a
nyomast, majd a maradék nyomas
gyors kieresztéséhez nyomja a
gdzkioldo kapcsolot ‘Vent' dllasba. Lasd:
Természetes kioldas (page 16).
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10. Az uszoszelep leesik, ezzel jelezze, hogy
a nyomas teljesen megszunt. [9.6 abral

9.6 dbra

11. Forditsa el a fedelet az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és nyissa ki.

12. Ovatosan tavolitsa el a gdzateresztd
allvanyt és a sutdéformat hoallo kesztyuvel,
és tegye at egy hoallo feluletre. Hagyja
a sajttortat szobahdmeérseéklettire hiilni,
majd talalas eldtt legaldbb 8 oran at hutse
a hutdszekrényben.

Testreszabott fozési funkciok
visszaallitasa

A gyorstézo emlékezni fog a fézési idore, a
hoémeérsékletre és a nyomasszintre a megadott
fézési funkciod beallitdsainak visszaallitasaig.

Az Osszes f6zési funkcio visszadllitasa:

1. Készenléti allapotban nyomja meg és
tartsa lenyomva a CANCEL gombot,
amig a gyorsfézé hangjelzést nem ad.

2. Minden f&zési funkcio bedllitasa
nulldazodik, és visszatér az alapértelmezett
beadllitasokhoz.
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APOLAS ES KARBANTARTAS

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
gyorsfézdt, a belsd edényt, a godzateresztd
allvany és a fedelet.

A készulék rozsdamentes acélbol készult,
ujjlenyomat-allo hazzal rendelkezik a konnyu
tisztitas érdekeében.

Megjegyzés:

e Ne haszndljon surolészereket, fém
suroloszivacsot vagy fémeszkozdket a gyorsfézd
és tartozékai semmilyen részén, beleértve a belsd
edényt is. Ezek megkarcoljak vagy karositiak a
feltlettiket.

« Eza gyorsfézd nem tartalmaz a felhaszndlo altal
szervizelhetd alkatrészeket. Barmilyen javitast
a hivatalos szerviznek kell elvégeznie. Ennek
kapcsan forduljon az Ugyfélszolgalathoz (ldsd
34. oldal).

A gyorsfdzo aljanak tisztitasa

1. Tisztitas eldtt huzza ki a gépet konnektorbol,
hagyja teljesen kihulni. A gyorsabb lehules
érdekében vegye le a fedelet.

« Ne mossa vagy szaritsa a gyorsfézd
alapjat mosogatogépben.

2. Tordlje at a gyorsfézo belsejét és kulsejét
tiszta, nedves ruhaval.

« Ne meritse a gyorsféz6 aljat vizbe.

« Ne permetezzen vizet a készulék
belsejébe. [10.1 abral

10.1 abra

3. Vegye ki a bels¢ edényt. Torolje at a
futdelemet puha, szaraz ruhaval, hogy
meggy6zodjon rola, nincs rajta kosz.

4. Akeszulék haszndlata eldtt hagyja
teljesen megszaradni az dsszes feluletet.
Hasznalat elétt mindig gy6zodjon
meg arrol, hogy a gép belsejében 1€vd
futéelem szaraz.

A belsd edény, a fedel, a fedel
alkatrészei és a gozatereszto
allvany tisztitasa

Megjegyzés:

« Javasoljuk a belsé edény, a fedél, a fedélrészek,
a tomitégyurd és a gézdteresztd allvany kézi
mosdsat.

« A belsé edény, a fedél, a fedélrészek és az
allvany a mosogatogeép felsé részén is moshato,
de iddvel gyorsabban elhasznalodhat.

1. Hagyja teljesen kihtilni a bels6é edényt,
a fedelet, a fedél részeit és az allvanyt.
Torolje le a maradék ételmaradékot.

2. Tegyen szappant és vizet egy puha,
nedves szivacsra. Mossa ki a belsé edényt
és a gozallvanyt, és szukség esetén aztassa
be meleg, szappanos vizbe.

3. Tisztitsa meg a fedél belsejét. Ugyeljen
arra, hogy az ételmaradékot eltavolitsa a
duguldsgatlo részrol és a tomitdgyururdl.
Ne meritse a fedelet vizbe.

4. Szukség esetén a fedél belsejében 1&évd
részek tisztitas celjabodl eltavolithatok.
Ezek az alkatrészek kicsik €s konnyen
elveszhetnek, ezért legyen ovatos.

a. Vegye ki a blokkolasgatlot ugy, hogy
mindkét oldalrol megfogja, majd
felfelé huzza. [10.2 abral

10.2 dbra
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Oblitse ki és szaritsa meg a
blokkolasgatlot, majd helyezze
vissza a fedél belsejébe.

b. Tavolitsa el a szilikonsapkat az
uszoszeleprél. Az uszoszelep a
szilikonsapka nélkul varatlanul
kieshet, ezért dvatosan tavolitsa el.
[10.3 abra]

m(

10.3 dbra

c. Oblitse ki mindkét alkatrészt tiszta
vizzel, és helyezze vissza dket az
eredeti helyUkre. [10.4 abra]

10.4 abra

O ®

(

Toroljuk meg alaposan.

Mindig helyezze vissza a bels6 edényt a
gyorsfézdbe, mieldtt csatlakoztatja vagy
bekapcsolja a készuléket.

a. Gydzddjon meg rola, hogy a belsd

edény alja kivulrél szdraz, mieldtt a

gyorstézdbe helyezi.

Vizparagydijto tisztitasa

1. Tavolitsa el a vizparagyujtét ugy,
hogy huvelyk- és mutatoujjaval
mindkét oldalat megfogja, és kihuzza a
gyorsféz&dbdl. (10.5 abral

10.5 dbra

Megjegyzés: Ne huzza lefelé a vizpara gyUjtot.

2. Avizparagyujtdt kézzel, szappannal és
vizzel vagy a mosogatogep felsé allvanyan
mosogassa el. Alaposan szaritsa meg.

3. Tegye vissza a vizparagyujtét. (10.6 dbral

10.6 abra

N

Megjegyzés: A gyorsfézében valo fézés elott
mindig helyezzik vissza a vizpdragyUujtét.



A tomitdgylrdi tisztitasa

1. Vegye ki a tomitdgyurat ugy, hogy a
szilikon szélét kihuzza a tomitdégyura
tartébdl. [10.7 abral

10.7 &bra

Megjegyzés: Gydzédjon meg rola, hogy a
tomitégyurd nem vetemedett vagy szakadt. Ha a
tomitégytini sérilt, forduljon az Ugyfélszolgédlathoz
(34. oldal).

2. Atomitégyurut kézzel, szappannal
és vizzel vagy a mosogatogep felsd
allvanyan tudja elmosni. Alaposan szaritsa
meg. [10.8 abra]

10.8 abra

4

3. Helyezze vissza a tomitdégyurtt ugy, hogy
erdsen belenyomja a tomitdgyuri tartoba,
ezzel megakadalyozza az elgdrbulést. A
tomitdgyurinek szorosan illeszkednie
kell a tomitdgyuri tartoba, €s a fedél
felemelésekor nem eshet ki. (10.9 dbral

Tartos szagok megsziintetése

1. Gydzddjon meg rola, hogy a fedél minden
alkatrésze vissza van szerelve. Lasd: A
bels6 edény, a fedél, a fedél alkatrészei
és a gézateresztd allvany tisztitasa.

(29. oldal).

Adjon 250 ml/ 1 csésze vizet és 250 ml/ 1
csésze ecetet a belsd edénybe.

Vélassza ki a PRESSURE COOK
(Gyorsfozés) lehetdséget, a - vagy +
gombok megnyomasaval allitsa be az 1d6t
5-10 percre.

A f6zés megkezdésehez nyomja meg
a START gombot. A gép egyszer
hangjelzést ad, majd megkezdddik a
f&zés.

Amikor a f6zési funkcio véget ér, a
gyorsfézo 10 hangjelzést ad.

Nyomja a gdzkioldo kapcsolot ‘Vent'
allasba a nyomas gyors leengedésehez.

Megjegyzés: Az uszdszelep le fog esni, jelezve, hogy
a nyomads teljesen megszunt.

7.

Forditsa el a fedelet az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és nyissa ki.

Sutdkesztytivel Ovatosan vegye ki a belsd
edényt. Ontse ki az ecetes viz keveréket.
Hagyja kihulni a bels6 edényt, majd egy
puha torulkdzdvel tordlje szarazra.

Tarolas

1

4.

Tisztitsa és szdritsa meg a gyorsfézot és
minden alkatrészet.

Helyezze a belsd edényt és a gdzateresztd
allvany a gyorsfézébe. Zarja le a gyorsfézd
fedelét.

Tekerje a tapkabelt az dramutato jarasaval
megegyezd irdanyban a gyorsfézo alja
kore, és akassza fel a halozati kabel
kapcsot a kdbeltartd kampora. (10.10 dbral

10.10 abra

Tarolja a gyorsfozdt fuggodleges
helyzetben. Ne taroljon semmit a tetején.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges megoldas

A g6z szivarog Ki a fedél
oldalanal.

A tomitégyurt hidnyozhat vagy nem biztonsagos. Nyissa ki a fedelet, és
nyomja meg erésen a tomitégyirit, hogy rogzitse a tomitdgyuratartdban.
Lasd: Apolas és karbantartas (27. oldal).

A tomitégyurihoz ételmaradék tapadhat. Tisztitsa meg a tdmitégyurat.
Lasd: Apolas és karbantartas (27. oldal).

A fedél nincs megfelelden lezarva. Nyissa ki és zarja be a fedelet, és
gy6z6djon meg rola, hogy a fedél a helyén van. Lasd: Gyorsf6zé fedél
(14. oldal).

A tomitégyuri megvetemedhet vagy eltérhet. Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

A bels¢ edény pereme elgorbulhet. Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

Idénként kattogé hang
hallatszik.

ADbelsé edény alja kivulrél nedves lehet. Szaritsa meg a belsd edény
kulsejét.

A nyomastabla akkor kapcsolhat, amikor a hémeérséklet a gyorsfézédben
emelkedik. Ez normalis.

A fedelet nehéz lezarni és
régziteni.

Lehet, hogy a tomitégyuri nincs megfelelden felszerelve. Nyissa
ki a fedelet, és nyomja meg erdsen a tomitdégyurut, hogy rogzitse a
tomitégytritartdban. Lasd: Apolas és karbantartas (page 27).

Az uszoszelep lehet, hogy beszorult a felsd helyzetbe. Nyomja lefelé az
uszoszelepet egy hosszu eszkdzzel.

A bels6 edény odaragadt
a fedélhez, vagy a fedelet
nehéz leemelni.

Allitsa a gézkioldd kapcsolot ‘Vent' allasba, hogy a nyomas ki tudjon
szabadulni, és nyissa ki a fedelet.

Engedje ki a nyomast (lasd a 16. oldalt), és egy hosszu eszkdzzel Ovatosan
kopogtassa meg a gézkioldo szelepet. Nyissa ki a fedelet, és tisztitsa meg az
uszoszelepet és a kdrnyezo tertletet, mieldtt Ujra hasznalna a gyorsfézot.

Az uszészelep nem
emelkedik.

Az uszoszelepen vagy az uszoszelep szilikonsapkajan ételmaradékok
lehetnek. Alaposan tisztitsa meg az uszoszelepet és a kupakot, és végezzen
probatizemet. Lasd: Apolds és karbantartas (27. oldal).

Lehet, hogy nincs elég folyadék a belsd edényben. Ha szukséges, adjon
folyadékot a bels® edénybe, és ellendrizze, hogy nem égett-e meg a belsé
edény alja.

Az uszoszelepet elzarhatja a fedélzard mechanizmus. Kopogtassa meg az
uszoszelepet egy hosszu eszkozzel. Ha az uszoszelep nem esik le, kapcsolja
ki a gyorsfézoét, és 1épjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal. (34. oldal).

Abelsd edény, az uszoszelep, a szilikonsapka vagy a futdéelem sérult vagy
hidnyzik. Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

A gbzleeresztd szelepbdl
a f6zési ciklus alatt kis
mennyiségi gz szivarog
vagy sistereg.

A gézkioldod kapcsold ‘'Vent' allasba lehet. Allitsa a kapcsolot a ‘Seal' dllasba.

A gyorsfozo lehet, hogy tulnyomast szabalyoz. Ez normalis.




HIBAELHARITAS (FOLYTATAS)

A kijelzén nem jelenik
meg semmi, miutan a
gyorsf6zo6t csatlakoztatta a

Eléfordulhat, hogy a konnektor nem csatlakozik teljesen a gyorstézéhoz
vagy a halozati csatlakozohoz. Gyézédjon meg rola, hogy a dugd
biztonsagosan csatlakozik. Ha a dugod megsérult, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz (34. oldal).

Lehet, hogy a konnektorban nincs aram. Probalkozzon masik konnektorral.

g6z aramlik ki, amikor a
gdézkioldoé kapcsold ‘Seal
allasban van.

konnektorhoz.
Lehet, hogy a gyorsfézé biztositéka kiégett. Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal (34. oldal).
Lehet, hogy nincs elég folyadék a belsd edényben. Szukség esetén adjon
A g6zkioldé szelepbél hozza folyadekot.

Lehet, hogy a nyomasérzekeld nem mukodik megfelelden. Vegye fel a
kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

A gozleeresztd szelep lehet, hogy nincs megfelelden lezarva. Biztonsagosan
allitsa a gdzkioldd kapcsolot Vent' dllasba, majd vissza a ‘Seal’ allasba.

A kijelzén megjelenik az
"E1", "E2", "C6H" vagy "C6L"
hibakéd.

A nyomasérzékeld hibas lehet. Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

A kijelzén a “"C7" vagy "NoPr”
hibakéd jelenik meg.

Eléfordulhat, hogy a fitéelem nem mukodik. Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal (34. oldal).

Lehet, hogy nincs elég folyadék a belsd edényben. Sziikkség esetén adjon
hozza folyadékot.

A gézkioldd kapcsold nem biztos, hogy ‘Seal’ alldsban van.

A kijelzén megjelenik a “Lid"”
hibakéd.

Eldfordulhat, hogy a fedél nem teljesen zarodik. Vegye le és helyezze
vissza a fedelet, gy6z6djon meg rola, hogy most mar jol zarodik-e. Lasd:
Gyorsfézé fedél (14. oldal).

Ne hasznalja a gyorsfézo fedelét a ‘Sauté’ fézési funkcioval. Ha a ‘Sauté’
f&zési funkciot valasztja, vegye le a fedelet.

A kijelzén megjelenik a
“PrSE” hibakod.

Nyomas nélkili fézési funkcié soran nyomas gyult fel. Allitsa a gdézkioldd
kapcsoldt 'Vent' allasba, vagy vegye le a fedelet, ha a fedélre nincs szukség.

A kijelzén megjelenik a
“Food burn” (Etelégés)
hibakéd.

Lehet, hogy nincs elég folyadék a belsé edényben. Gydzddjon meg rola,
hogy az uszoszelep lefelé 4ll, és a nyomads le van engedve. Nyissa ki a
fedelet, hogy megvizsgalja a belsd edény aljat.

ADbelsd edény aljan magas homeérséklet észlelhetd. A gyorsfézd
automatikusan csokkenti a homeérsékletet, hogy megakadalyozza a
tulmelegedést.

A belsd edény aljan 1évd keményitdlerakodasok okozhattdk az egyenetlen
melegedést. Kapcsolja ki a gyorsfézét, engedje le a nyomast, és vizsgalja
meg a belsd edény aljat.

Ha az On problémaja nem szerepel a listan, kérjik forduljon az Ugyfélszolgalathoz. (14sd 34. oldal).

HU
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MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A JPK Trading Kft. ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel a 2014/53/EU irdnyelv alapvetd
kovetelményeinek és egyéb vonatkozo rendelkezéseinek, az Egyesult Kirdlysag 2017. évi radioberendezési
szabalyzatanak, valamint az ésszes tébbi vonatkozo uniods és brit iranyelv kdvetelményeinek. A teljes
megfeleldségi nyilatkozat megtaldthatd a kdvetkezd cimen: cosori.com/euro/compliance

Garancialis informaciok

Termék | 5,7 literes Gyorsfézd

Model | CMC-CO601-SEU

Sajat érdekében kifejezetten javasoljuk, hogy érizze
meg rendelési azonositdjat €s a vasarlas datumat

A vasarlas datuma

Rendelési azonosité

FELTETELEK ES SZABALYZAT

A JPK Trading Kft. garantdlja, hogy minden termeék a
legmagasabb mindségu anyagot, kézmuives munkat s
szolgdltatast nyujtja, a vasarlas napjatol a 2 éves jotallasi
id&szak végeéig.

Ha barmilyen kérdése vagy észrevétele van az uj termeékkel

kapcsolatban, kérjuk, lépjen kapcsolatba segitdkész
Ugyfélszolgélati csapatunkkal.

UGYFELSZOLGALAT

Ha barmilyen kérdése vagy aggalya van az uj termékkel kapcsolatban, kérjuk, forduljon
segitdkész Ugyfélszolgalati csapatunkhoz.

JPK Trading Kft. Email: hello@cosori.hu

1138 Budapest, Kérjuk, készitse elé a szamlat s a

Madarasz Viktor u. 47-49. megrendelés azonositojat, mieldtt felveszi a
Magyarorszag kapcsolatot az ugyfélszolgalattal



@cosorimagyarorszag
000

@Cosori Magyarorszag

@cosori_magyarorszag

Jd
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Vi mulmmim, pentrw achizifie | f

(Speram ca va place noul dvs. aparat la fel de mult ca si noua!)

Fiti creativi cu COSORI

Descarcati aplicatia gratuita VeSync pentru a
accesa retete originale si tutoriale video de la
bucatarii COSORI, pentru a interactiona cu
comunitatea noastra online si multe altele!

galeria noastra cu retete pe
cosori.ro

SWM - retete saptamanale realizate
Y~ exclusiv de bucdtarii nostri interni

CONTACTATI BUCATARII NOSTRI

Bucatarii nostri interni, utili, sunt
pregatiti sa va raspunda la orice intrebari
OS> pe care le-ati putea avea!

‘ﬁ Email: hello@cosori.ro

Va uram bun venit la Cosori!
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Continutul pachetului

Oala de gatit sub presiune de 5,7 litri

Oala interioara

Gratar de gatit la abur

Lingura de supa

Paleta pentru orez

Cupa de masurare

Carte de retete

Manual de utilizare

Ghid de referinta rapida (in limba engleza)

PR R R R R R R R
X X X X X X X X X

Specificatii
Model | CMC-CO601-SEU

Sursade @ AC 220-240,
alimentare | 50/60 Hz

Putere nominala | 1100 W

Presiune redusa:
2,9-8 psi
Presiuneade | (20-55 kPA)
control | Presiune ridicata:
5,8-12,3 psi
(40-85 kPA)

5,71
Capacitate | (pentru 4-6
persoane)

Dimensiuni | TxBxH 32,0 x
34,0x31,7cm

Greutate | 54 kg
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CITITI SI PASTRATI BEWAHREN SIE
ACESTE INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Respectati masurile de siguranta atunci cand folositi oala de gatit sub presiune. Cititi

toate instructiunile.

Aspecte principale de siguranta

o Acest aparat gateste sub presiune. Utilizarea
necorespunzatoare poate duce la arsuri.
Asigurati-va ca oala sub presiune este
inchisa corespunzator inainte de a utiliza.
A se vedea Capacul oalei de gatit sub
presiune (pagina 46).

« ATENTIE: intotdeauna inchideti si sigilati
corespunzator capacul Inainte de a gati sub
presiune.

« Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi
manerele. Nu mutatl niciodata oala in timp
ce este In functiune.

e Aveti grija cand deschideti oala sub presiune,

deoarece aburul fierbinte poate iesi, creand
un pericol pentru siguranta.

« Nu blocati niciun orificiu de ventilatie.
Aburul fierbinte este eliberat prin orificii.
Pastrati-va mainile si fata departe de aceste
orificiin.

« Nu atingeti supapa de eliberare a aburului
sau zona de langa supapa in timpul gatitulul.
Nu acoperiti zona cu o carpa.

« Folositi intotdeauna manusi, dischete sau
manusi de bucatarie rezistente la caldura
atunci cand manipulati materiale fierbinti.

e Nu utilizati niciodata oala sub presiune fara
vasul interior la locul lul.

e Nu fortati capacul sa se deschida. Deschideti
capacul numai dupa ce toata presiunea a
fost eliberata si dupa ce supapa de siguranta
a cazut inapoi In capac.

AVERTISMENT

Siguranta generala

« Pentru a va proteja impotriva socurilor
electrice, nu scufundati oala sub presiune,
cablul sau fisa In apa sau in lichid.

» Scoateti din prizad atunci cand nu o utilizati
siInainte de curdtare. Lasatl sa se raceasca
inainte de a pune sau scoate piesele si
inainte de curatare sau depozitare.

« Nulasati copiii sa se apropie de oala sub
presiune atunci cand este in functiune.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va
aslgura ca nu se joaca cu oala sub presiune.

« Nu permiteti copiilor sa& curete sau sa
efectueze lucrari de intretinere la oala sub
presiune.

e Nu utilizati oala sub presiune daca este
deterioratad, nu functioneaza sau daca cablul
sau conectorul este deteriorat. Contactati
Serviciul de asistenta pentru clienti (a se
vedea pagina 66).

» Utilizarea accesoriilor sau a pieselor de
schimb nerecomandate de COSORI poate
provoca raniri. Folosirea oricaror alte capace
sau vase interioare ale oalel sub presiune
poate provoca raniri si deteriorarea oalei sub
presiune.

e Nu utilizati In aer liber.

e Nuasezati oala sub presiune sau oricare
dintre piesele sale pe aragaz, in apropierea
arzatoarelor cu gaz sau electrice sau Intr-un
cuptor incalzit.

« Nu puneti alimente, lichide sau obiecte
straine pe placa de incalzire.

CITITI ACEST MANUAL CU ATENTIE SI IN INTREGIME SI PASTRATI-L PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA. NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR DE SIGURANTA
POATE DUCE LA VATAMARI GRAVE SAU DAUNE.



Siguranta generala Cont.

e Asigurati-va intotdeauna ca elementul de
incalzire este curat inainte de a introduce
vasul interior.

e Pentru a opri si deconecta oala sub presiune,
apasati CANCEL pentru a opri gatitul, apoi
deconectati. Pentru a deconecta, prindeti
stecherul si scoateti-1din priza. Nu trageti
niciodata de cablul de alimentare.

e Asigurati-va ca placa de incdlzire este curata
si cd partea inferioara a vasulul interior este
uscata Inainte de a introduce vasul interior.

« Fiti extrem de precaut atunci cand mutati
oala sub presiune (sau scoateti vasul interior)
daca aceasta contine ulei fierbinte sau alte
lichide fierbinti.

e Asezati Intotdeauna vasul interior pe o
suprafata rezistenta la caldura dupa ce il
scoateti din oala sub presiune.

« Nu folositi gratarul de gatit la abur si oala
interioara incluse in cuptorul cu microunde,
pe aragaz sau pe gratar, sau in cuptor.

¢ Nu curatati cu discuri de curdtat din metal.
Fragmentele de metal se pot desprinde de pe
disc si pot atinge partile electrice, creand un
risc de electrocutare.

¢ Nu asezati nimic deasupra oalei sub
presiune.

e Nu depozitati nimic in interiorul oalei dvs.
sub presiune sau al vasului interior detasabil,
in afara de accesoriile COSORI recomandate.

e Oala sub presiune nu este destinata sa fie
operatd cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda separat.

e Aceasta oald sub presiune poate fi utilizata
de copii cu varsta de 8 ani si mai mari,
precum si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa
de experienta si cunostinte, daca au fost
supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea oalei sub presiune in conditii de
siguranta si daca Inteleg pericolele implicate.

AVERTISMENT

e Nu permiteti copiilor sa curete sau sa
efectueze lucrari de intretinere la oala sub
presiune decat daca au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

¢ Nu manipulati niciunul dintre mecanismele
de siguranta in afara de cele instruite in
sectiunea Ingrijire si intretinere (pagina
61).

« Utilizati numai conform instructiunilor din
acest manual. Nu o utilizati in alte scopuri
decat cele pentru care a fost conceputa.

» Nu este destinat utilizarii comerciale. Numai
pentru uz casnic.

Nota: Consultati sectiunea Ingrijire si intretinere
pentru instructiuni privind modul de curdtare a oalet
sub presiune, a tuturor pieselor si a oricaror accesorii
(pagina 61).

n timpul gatitului

« ATENTIE: Risc de electrocutare. Gatiti numai
in vasul interior detasabil. Nu puneti niciun
lichid direct In oala sub presiune.

« Folositi-o pe o suprafata pland, stabild si
rezistenta la caldura, departe de surse de
caldura sau lichide.

» Oala interioara detasabila este extrem de
fierbinte In timpul utilizarii si poate fi grea
atunci cand este plina de ingrediente.

« Trebuie sa fiti extrem de precauti atunci cand
folositi recipiente construite din alte materiale
decat metalul sau sticla.

« Inainte de utilizare, asigurati-va c toate
orificiile de aerisire sunt libere de resturi
alimentare.

« Mutati intotdeauna comutatorul de eliberare
a presiunii pe ‘Seal’ (Sigiliu) atunci cand
utilizati functiile de gatit sub presiune.

« Aburul fierbinte de la supapa de eliberare a
aburului poate provoca arsuri.

CITITI ACEST MANUAL CU ATENTIE SI iN INTREGIME SI PASTRATI-L PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA. NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR DE SIGURANTA
POATE DUCE LA VATAMARI GRAVE SAU DAUNE.
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Tn timpul gétitului Cont.

» Asigurati-va intotdeauna ca inelul de
etansare este fixat In mod corespunzator in
suportul pentru inele de etansare. Pentru
mai multe informatii, consultati Curatarea
inelului de etansare (pagina 63).

« Asigurati-vd intotdeauna ca oala sub
presiune este Inchisa corespunzator inainte
de a gati sub presiune.

» Nu utilizati niciodata oala sub presiune
fard a adauga lichid, deoarece acest lucru va
deteriora grav oala.

e Nu depasiti linia de umplere maxima
(consultati Oala interioara, pagina 47)

« ATENTIE: Evitati retetele care necesita mai
mult de 60 ml/ ¥4 cana de ulei sau continut
de grasimi. Utilizarea ulelulul fierbinte In
timpul gatitului sub presiune poate provoca
arsuri.

« Nu umpleti oala sub presiune mai mult de2/z
din capacitatea vasulul interior. Atunci cand
gatiti alimente care se dilatd, cum ar fi orezul
sau legumele deshidratate, nu umpleti oala
la mai mult de ¥2 din capacitatea vasului
interior.

« Fiti extremn de prudent atunci cand gatiti si
aerisiti alimente precum compotul de mere,
afinele, orzul perlat, fulgii de ovdz, mazarea,
taiteii etc., deoarece aceste alimente pot face
spuma sau pot stropi si pot infunda conducta
de eliberare a aburului si/sau supapa de
eliberare a aburulul.

e Avetigrija cand gatiti alimente framantate
pentru a evita ca alimentele sa fie ejectate.

AVERTISMENT

Carnea gatita cu piele se poate umfla sub
presiune. Nu intepati carnea cat timp pielea
este umflatd, deoarece va puteti arde.

Asezati intotdeauna accesoriile fierbinti
si vasul interior detasabil pe o suprafata
termorezistenta.

Nu fortati niciodata deschiderea capacului in
timp ce exista presiune in interior. Asteptatl
intotdeauna ca supapa de sigurantd sa cedeze
inainte de a deschide capacul. Consultati
Capacul oalei de gatit sub presiune (pagina
46), Supapa de siguranta (pagina 47) si
Eliberarea presiunii (pagina 48).

Utilizati numai capacul original al oalei de
gatit sub presiune. Folosirea oricarui alt capac
pentru a gati sub presiune poate provoca
raniri.

Supapa de siguranta in sus: Nu deschideti
capacul. Supapa de siguranta In jos: Puteti
deschide capacul in siguranta. Nu fortati
deschiderea capacului atunci cand supapa de
siguranta este inca In pozitia sus.

Daca vasul interior se lipeste de capac, deplasati
comutatorul de eliberare a aburulul in pozitia
‘Vent' pentru a elibera presiunea. Consultati
Capacul oalei de gatit sub presiune (pagina 46).

Nu puneti mainile, fata sau pielea expusa
peste supapa de eliberare a aburulul.

Nu atingeti accesoriile sau vasul interior in
timpul sau imediat dupa gatire.

Nu introduceti hartie, carton sau plastic in oala
sub presiune, sau orice alte materiale care pot
lua foc sau se pot topi.

Nu folositi aceasta oald sub presiune pentru
prdjire in ulei sau pentru prajire sub presiune.

Nu blocati niciun orificiu de ventilatie. Aburul
fierbinte este eliberat prin orificii. Pastrati-va
mainile si fata departe de orificii.

AVERTISMENT: Alimentele varsate pot
provoca arsuri grave. Tinetl oala sub presiune
si cablul la distanta de copii. Nu intindeti
niciodata cablul peste marginea blatului, nu
folositi niciodata priza de sub blat si nu folositi
niciodata cu un prelungitor.

CITITI ACEST MANUAL CU ATENTIE SI IN INTREGIME SI PASTRATI-L PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA. NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR DE SIGURANTA
POATE DUCE LA VATAMARI GRAVE SAU DAUNE.



Tn timpul gétitului Cont.

« Supapa de eliberare a aburului si conducta
de eliberare a aburulul permit evacuarea
aburului. Verificati aceste parti inainte de
flecare utilizare pentru a va asigura ca nu sunt
blocate sau infundate cu alimente.

» Nu lasati oala sub presiune nesupravegheata
in timpul utilizarii.

» Nu atingeti elementul de incalzire dupa ce ati
gatit, deoarece acesta va fi fierbinte si poate
provoca arsuri.

Alimentare si cablu

» Aceasta oala sub presiune utilizeaza un cablu
de alimentare scurt pentru a reduce riscul de
a fi tras sau apucat de copii, de a se incurca
sau de a se Impiedica.

« Nu utilizati niciodata cu un cablu
prelungitor. Aceasta oald sub presiune este
destinata exclusiv utilizdrii pe blat.

» Nu utilizati un adaptor de alimentare.

« Nulasati cablul de alimentare sd atarne pe
marginea unei mese sau a unui blat si nu
atingeti suprafete fierbinti.

» Tineti oala sub presiune si cablul acesteia
departe de indemana copiilor cu varsta mai
micd de 8 ani.

» Nu utilizati niciodata o priza sub tejghea
atunci cand conectati oala sub presiune.

« Incazulin care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre JPK Trading Kft. sau de persoane cu
calificare similara pentru a evita un pericol
electric sau de incendiu. Va rugam sa
contactati Serviciul de asistenta pentru
clienti (pagina 66).

AVERTISMENT

Campuri electromagnetice (CEM)

Oala sub presiune COSORI respecta toate
standardele privind campurile electromagnetice
(CEM). Daca este manipulat corespunzator

siIn conformitate cu instructiunile din acest
manual de utilizare, aparatul este sigur pentru
utilizare, pe baza dovezilor stiintifice disponibile
in prezent.

Nota: Articolele marcate cu urmadtorul simbol pot
atinge temperaturi ridicate si trebuie manipulate cu
atentie.

ATENTIE: Suprafata
fierbinte.

Acest simbol semnifica
faptul ca produsul nu trebuie
aruncat ca deseu menajer
si trebuie predat la o unitate
de colectare adecvata pentru
reciclare. Eliminarea si
reciclarea corespunzatoare
_ ajuta la protejarea resurselor
naturale, a sdnatatii umane si
a mediului iInconjurator.

Pentru mai multe informatii despre eliminarea
sireciclarea acestui produs, contactati
administratia locald, serviciul de eliminare a
deseurilor sau magazinul de unde ati cumparat
acest produs.

Acest produs este conform RoHS.

Acest produs este In conformitate cu Directiva
2011/65/UE si cu modificdrile acesteia, privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si
electronice.

PASTRATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

CITITI ACEST MANUAL CU ATENTIE SI IN INTREGIME SI PASTRATI-L PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA. NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR DE SIGURANTA
POATE DUCE LA VATAMARI GRAVE SAU DAUNE.
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FAMILIARIZAREA CU OALA DE GATIT SUB PRESIUNE

Oala sub presiune COSORI combina 9 functii de gatit in 1 pentru a gati alimentele cu 70% mai
repede decat prin metodele traditionale de gatit. Cu comenzi usor de utilizat, capac rece la
atingere, vas interior antiaderent si comutator de eliberare sigurd a aburului, oala sub presiune

COSORI va fi vedeta bucatariei dvs. .
PARTEA INFERIOARA A
CAPACULUI

Diagrama oalei de gatit sub
presiune

== W\
/2 \

W Ay
\\\\\\\ l//ll'/

A. Capacul oalei de gatit sub I. Canalde colectare a apei S. Element de incalzire
presiune J. Surub de blocare T. Pernite de silicon
B. Supapa de eliberare a aburului K. Capac de silicon antiderapante
C. Supapa de siguranta L. Protectie antiblocare U. Cablu de alimentare
D. Manerul capacului M. Conductd de evacuare a V. Clema pentru cablu de
E. Comutator de eliberare a aburului alimentare
aburului N. Pinblocare inel de etansare W. Panoul de control
F. Indicator capac O. Inelde etansare X. Afisaj
G. Suportul capacului P. Colector de condens Y. Cratar de gatit la abur
H. Manere pentru oala sub Q. Linii de umplere Z. Suport de cablu
presiune R. Vasinterior AA. Baza oalei sub presiune



Diagrama de afisare

Panou de control

0owPr

o

PREHEATING
GEEE . |

COOKING KEEP WARM
I I .

PRESSURE

COOK RICE

OATMEAL STEW
PORRIDGE BROTH

SAUTE

STEAM CAKE

BEAN MEAT
GRAIN POULTRY

YOGHURT | SOUS VIDE

Bara de progres
Afisare

Reglarea timpului si a temperaturii/
Pornirea/oprirea indicatorului sonor

Functii de gatit

Setare presiune

LOW HIGH Cus
DELAY START (1)

&8 -

Pastrare la cald

Anulare
Setare temperatura
Pornire intarziata

“Hm o

Pornire
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Butoane panou de control

Bara de progres

Clipeste pentru a indica ce etapa de gatire a inceput si ramane aprins pentru a indica ce
etapd de gatire este activa.

e Afiseaza timpul de gatire si temperatura atunci cand este selectatd/personalizatd o
functie de gatit.
¢ Timpul este afisat In formatul HH:MM si numaratoarea creste sau scade in functie

Afisare de functia de gatit si de etapa de gatit.
* Afiseaza temperatura In °C (Celsius) In timpul gatitului fara presiune, cu exceptia
mentinerii la cald.
e Afiseazd mesaje despre capac si starea de gatire. Consultati Mesaje afisate (pagina 45).
Reglarea
. .. Regleaza timpul de gatire, temperatura, temporizatorul de Pornire intarziata si
timpului sia : L
T temporizatorul de Pastrare la cald.
temperaturii
¢ Activeaza/dezactiveazad sunetele oalei sub presiune.
Pornirea/ ¢ Cand este In asteptare:
oprirea e Apasati si mentineti apasat butonul + pana cand pe afisaj apare "S ON"" iar sunetul
i 4k s se va porni.
indicatorului P
sonor e Apasati si mentineti apasat butonul - pana cand pe afisaj apare ,S OFF", iar sunetul

se va opri.
Nota: Alertele de sigurantd si de eroare nu pot fi dezactivate.

Functii de gatit

Functii de gétit sub presiune:

Gatitul sub presiune Functii de gatit fara presiune:
Orez Slow Cook (gatire lenta)

Abur Sauté

Prajitura Taurt

Fulgi de ovaz/Terci de ovaz Sous Vide

Tocanitd/Supa Pastrare la cald

Boabe/Cereale

Carne/Pasare

Setare presiune

Stabileste presiunea ,Scazuta” sau ,Ridicatd" pentru gatitul sub presiune.

Setare
temperatura

» Stabileste temperatura Low’ (scazutd), High' (ridicatd) sau ‘Cus’ (personalizata).
Nota: Setarea temperaturii,Cus’ vd permite sd mariti sau sa micsorati
temperatura pentru 'Saute, 'Yoghurt' st 'Sous Vide' cu ajutorul butoanelor - sau +.

Pastrare la cald

e Activeaza/dezactiveaza functia Keep Warm (Pastrare la cald).

¢ Poate fi utilizata ca functie de gatit pentru a reincalzi alimentele.

¢ Pentru mai multe informatii, consultati Pastrare la cald (pagina 58).
Nota: Activat automat pentru toate functiile de gétit, cu exceptia 'Sauté’, 'Yoghurt' si
‘Sous Vide'.

Pornire * Amana pornirea unei functii de gatit.

intarziata Nota: Pornirea intarziatd nu este disponibild pentru 'Sauté. 'Yogurt' si 'Sous Vide'
Pornire Porneste functia de gatit selectata.
Anulare Opreste functia de gatit in orice moment.




Afisaj

Mesaje afisate

Oala sub presiune este in asteptare (standby)

Capacul este scos sau nu este inchis corespunzator.

Oala sub presiune se preincalzeste/se presurizeaza.

Oala sub presiune este pregatitd pentru ca alimentele sa fie adaugate in
vasul interior atunci cand se utilizeaza functiile de gatit ‘Sauté’ sau '‘Sous
Vide'

Pe afisaj apare una dintre urmatoarele:

1. Atunci cand este activa o functie de gatit, cronometrul numara invers
sl afiseaza timpul de gatit ramas pana la terminarea gatitutui

2.  Atuncicand este activata functia Delay Start (Pornire intarziata),
cronometrul numara invers pana cand incepe functia de gatit.

3. Atunci cand functia Keep Warm ( Pastrare la cald) este activa,
cronometrul numara in sens crescator de la 00:00, indicand durata de
timp in care s-a Incalzit mancarea.

Functia de gatire s-a Incheiat, iar functia ‘Pastrare la cald’ este oprita

Este posibil ca oala sub presiune sa se supraincalzeasca din cauza lipsei
de lichid.

Pentru mai multe informatii, consultati Depanarea (pagina 64).
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Capacul oalei de gatit sub
presiune

e Atuncicand gatiti cu o functie de gatit sub
presiune, comutatorul de eliberare a aburuluil
se va muta automat in pozitia 'Seal’ (Sigilare)
atunci cand este inchis. [Figura 1.1]

Figura 1.1

e Atunci cand gatiti cu o functie de gatit
nepresurizatd, deplasati intotdeauna
comutatorul de eliberare a aburului pe
‘Vent' (Aerisire). [Figura 1.2]

Figura 1.2

e Capacul se va bloca atunci cand se creeaza
presiune si se va debloca atunci cand
presiunea este complet eliberata.

e Atunci cand utilizati o functie de gatit fara
presiune, capacul nu se blocheaza, astfel
incat sa putetl testa gustul alimentelor in
timpul gatitului.

e Pentru a scoate capacul, rotiti capacul in
sens invers acelor de ceasornic pentru a
alinia punctul portocaliu de pe capac cu
punctul portocaliu de pe baza oalei sub
presiune siridicati-1. [Figura 1.3]

Figura 1.3

e Pentru a Inchide si fixa capacul, aliniati

punctul portocaliu de pe capac cu punctul
portocaliu de pe baza oalei sub presiune si
rotiti-11in sensul acelor de ceasornic.
[Figura 1.4

Figura 1.4

e Pentru comoditate capacul poate fi asezat
in suportul pentru capac situat in partea din
spate a bazei oalei sub presiune. [Figura 1.5]

Figura 1.5

Nota:
« Asteptati intotdeauna ca supapa de siguranta sa
cada in capac inainte de a scoate capacul.
« QOala sub presiune va scoate un sunet atunct cand
capacul este inchis st deschis, astfel incat sa stiti cand
capacul este fixat st cand nu este fixat.



Inel de etansare

Inelul de etansare (preinstalat) permite o
etansare ermetica intre vasul interior si capac.
Consultati Curatarea inelului de etansare
pentru informatii suplimentare (pagina 63).

Protectie antiblocare

Protectia anti-blocare previne ca alimentele sa
blocheze conducta de eliberare a aburului si
ajuta la reglarea presiunii in timpul procesulul
de gatit. [Figura 1.6]

@

Figura 1.6

Supapa de siguranta
e Supapa de siguranta indica daca exista
presiune In interiorul oalei.

e Dacasupapa de siguranta este ridicata inseamna
ca exista presiune In interior. [Figura 1.7]

O

Figura 1.7

e Supapa de siguranta indica daca exista
presiune in interiorul oalei. Daca supapa de
siguranta este cazuta In capac inseamna ca
nu existd presiune in interior. [Figura 1.8]

@

Figura 1.8

Nota: Nu incercati niciodatd sd scoateti capacul in
timp ce supapa de sigurania este ridicata.

QOala interioara

Oala interioara este fabricatd din metal de
aluminiu cu un strat ceramic antiaderent.

ATENTIE:

*  Nuumpleti vasul interior mai sus de linia
/JPCMAX-%3" (Presiunea maxima de gatire),
asa cum este marcata pe vasul interior.

*  Nuumpleti vasul interior mai sus de linia
,—¥2" atunci cand gatiti alimente precum
compot de mere, afine, orz perlat, fulgi
de ovaz, mazare sparta, taitel etc. Aceste
alimente pot face spuma sau provoca
stropi si pot iInfunda conducta de evacuare
a aburului si/sau supapa de evacuare a
aburului.

Gratar de gatit la abur

Gratarul de gatit la abur poate fi folosit pentru
a gati lequme si carne la abur, pentru a tine
recipientele sigure pentru oala sub presiune
si pentru a face prajituri (consultati sectiunea
Prajitura, pagina 59).

Nota: Utilizati numai recipiente rezistente la cdldura st
impermeabile pe gratarul de gatit la abur st in interiorul
oalei sub presiune
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Etape de gatire sub presiune

Exista 3 etape In timpul gatitului sub presiune:
1. PREINCALZIRE:

« Afisajul va arata E sibara de

progres se va aprinde sub ‘PREHEAT"
(PREINCALZIRE)

» Supapa de siguranta se va deschide odata
ce a fost creata o presiune suficienta.

Nota:

« Timpul necesar pentru ca oala sub presiune sa
creeze presiune depinde de ceea ce gatiti, de
cantitatea de lichid, de cantitatea de alimente si
de setarea temperaturii. Alimentele congelate
vor necesita mal mult timp, in timp ce alimentele
decongelate vor fi mai rapide

« Timpul de gatire nu include timpul de preincalzire
Timpul de preincalzire nu se indicd pe afisaj.

2. GATIRE:

» (Odata ce preincalzirea s-a terminat,
afisajul va Incepe numaratoarea inversa.
Bara de progres se va aprinde sub
'COOKING' (GATIRE).

» Valoarea presiunii selectate (LOW
- scazutd sau HIGH - ridicatd) este
mentinutd in timpul fazei 'GATIRE'

Nota: Timpul de gatire, nivelul de presiune si
temperatura pot fi ajustate in orice moment in timpul
gatitulut

3. PASTRARE LA CALD:

» (Odata ce gatitul s-a terminat, pe afisaj va
apdrea un cronometru care incepe de la
‘00:00/, iar bara de progres se va aprinde
sub 'KEEP WARM' (PASTRARE LA CALD).

e Daca anulati functia automata de pastrare
la cald inainte de a Incepe o functie de
gatit sub presiune, dupa terminarea
gatitului, afisajul va arata 'END' (Sfarsit) si
va Incepe sa elibereze presiunea In mod
natural pana cand supapa de siguranta
cade In capac (a se vedea Pastrare la
cald, pagina 58).

e Daca mentinerea automata a temperaturil
nu este anulata inainte de gatire, dupa
terminarea gatitului, pe afisaj va aparea
cronometrul cu numaratoare inversa
incepand de la '00:00" pana cand apasati
CANCEL (Anulare).

Nota: Optional, puteti utiliza eliberarea rapidd sau
eliberarea temporizatd a presiunii pentru a elibera
presiunea (consultati Eliberarea presiunii, pagina 48)

Eliberarea presiunii

Atunci cand gatiti cu o functie de gatit sub
presiune (Gatire sub presiune, Orez, Abur,
Prajiturd, Fulgi de ovaz/Terci de ovaz, Tocanita/
Supd, Boabe/Cereale si Carne/Pasari), trebuie
sa depresurizati oala sub presiune inainte de a
deschide capacul.

ATENTIE: Asteptati intotdeauna pana cand
supapa de siguranta cade in capac inainte de a
deschide capacul.

Exista 3 tipuri de moduri In care oala sub pre-
siune se poate depresuriza:

ELIBERARE NATURALA

Oala sub presiune va elibera presiunea In mod
normal pe parcursul timpulul.

o (Gatitul se opreste treptat, iar presiunea
este eliberata In mod natural pe parcursul
timpului. Cand eliberarea naturala se
finalizeazd, supapa de siguranta va cade in
capac.

»  Comutatorul de eliberare a aburului ramane
in pozitia ‘Seal’ (Sigiliu). Dupa ce supapa de
siguranta a cazut In capac, acesta din urma
se va debloca automat.

e Varecomandam eliberarea naturala a
presiunii atunci cand gatiti supe, tocanite,
chili, paste, fulgi de ovaz, congee, fasole,
cereale si alimente care se dilata In timpul
gatitulul pentru a evita stropii.

Nota: Eliberarea naturald poate dura pand la 40 de
minute, in functie de felul de mancare.

ELIBERARE RAPIDA

Puteti elibera manual aburul folosind
comutatorul de eliberare a aburului (a se vedea
pagina 48).

»  Gatitul se opreste rapid, deoarece presiunea
este eliberatd rapid, Impreuna cu aburul
fierbinte.

e Odata ce faza de gatire s-a incheiat, mutati
comutatorul de eliberare a aburului in
pozitia 'Vent' (Aerisire).



Nota: Daca oala de gatit sub presiune elibereaza prea
mult abur, mutati comutatorul de eliberare a aburului

pe ‘Seal’ si ldsati restul presiunii sa se elibereze in mod

natural.

Va recomandam sa eliberati rapid presiunea
atunci cand gatiti lequme si fructe de mare
pentru a va asigura ca alimentele nu sunt
gatite prea tare.

ELIBERARE NATURALA TEMPORIZATA

Gatitul se opreste treptat pana cand
presiunea ramasa este eliberata rapid.

Mentineti comutatorul de eliberare a
aburului in pozitia ‘Seal’ (Sigiliu) timp de
cateva minute dupa ce s-a terminat gatitul,
apol mutati comutatorul in pozitia ‘'Vent'
(Aerisire) pentru a elibera rapid restul
presiunii.

Va recomandam sa folositi eliberarea
naturala temporizata pentru alimente
precum orezul si cerealele.

Nota: Odatd ce comutatorul este mutat in pozitia ‘Vent’
(Aerisire), presiunea nu va mai fi la fel de puternica ca
cea de eliberare rapidd imediata.

ATENTIE:

Nu asezati mainile, fata sau pielea expusa
deasupra supapel de eliberare a aburulul.

Nu deschideti capacul panad cand nu
se termina eliberarea presiunil. Capacul
va rdmane blocat pana cand supapa de
siguranta cade in capac.

Nu fortati niciodata supapa de sigurantd in
Jjos cat timp aceasta este inca ridicata.

Pentru a evita stropirea periculoasa a
alimentelor, utilizati intotdeauna eliberarea
naturald pentru alimentele care au un
volum mare de lichid sau un continut
ridicat de amidon (cum ar fi supa, terciul sau
dulceata de fructe).
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Asamblarea

1. Indepartati toate ambalajele de plastic de
pe oala sub presiune. Cititi si iIndepartati
toate autocolantele temporare si benzile de
avertizare.

Nota: Nu indepdrtati autocolantul permanent de
avertizare de pe capac sau eticheta de certificare din
folie de pe baza oalei sub presiune.

2. Asezati oala sub presiune pe o suprafata
stabild, plana si rezistenta la caldura.
Tineti-o departe de zonele care pot fi
deteriorate de abur (cum ar fi peretii sau
dulapurile).

Nota: Lasati un spatiu de 13 cm / 5 inci deasupra oalet
sub presiune. [Figura 2.1]

Figura 2.1

3. Rasuciti capacul oalei sub presiune in sens
invers acelor de ceasornic si ridicati-1 pentru
a-ldeschide. Scoateti vasul interior din oala
sub presiune.

4. Asigurati-va cd inelul de etansare se
potriveste perfect in interiorul capacului.

Scoateti vasul interior. Stergeti elementul de
incalzire cu o carpa moale si uscata pentru
a va asigura ca nu are resturi. [Figura 2.2]

Figura 2.2

Spalati vasul interior, accesoriile si interiorul
capacului folosind un burete neabraziv

cu apa si un detergent usor, apoi uscati
bine. Consultati sectiunea Ingrijire si
intretinere, pagina 61.

Introduceti vasul interior Inapoi In baza
oalel sub presiune.

Conectati-1la o priza de bucatarie. [Figura
2.3]

Figura 2.3

Inainte de a gati, efectuati un Test de
functionare (consultati pagina 61).



Test de functionare

Asigurati-va ca efectuati un Test de
functionare inainte de a utiliza oala sub
presiune. Acest lucru va va ajuta sa invatati
cum sa folositi oala si sa va asigurati ca aceasta
functioneaza corect.

1. Asigurati-va ca oala interioara este curata
si goala.

2. Adaugati 750 ml/ 3 cani de apa in oala
interioara. [Figura 3.1]

a°®
Q Figura 3.1

——

3. Puneti capacul pe oala sub presiune si
rotiti-1in sensul acelor de ceasornic pentru
a-1fixa. Oala sub presiune va scoate un
sunet pentru a indica faptul ca capacul este
blocat. [Figura 3.2]

Figura 3.2

4. Selectati PRESSURE COOK (GATIRE SUB
PRESIUNE) si apasati butoanele - sau +
pentru a seta timpul de gatire pentru 5
minute. [Figura 3.3]

m Figura 3.3
00K

5. Apasati PRESSURE (Presiune) pentru a selecta
presiunea HIGH (ridicata).

6. Apasati KEEP WARM (Pastrare la cald) pentru

a dezactiva functia automata KEEP WARM
(Pastrare la cald).

Nota: KEEP WARM (Pastrare la cald) este activat in mod
implicit.

7. Apasati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
data, apoi va incepe preincalzirea. Bara de
progres se va aprinde sub 'PREHEATING'
(Preincalzire) si pe afisaj va aparea

8. Dupa ce se termina preincalzirea, bara
de progres se va aprinde sub ‘COOKING’
(GATIRE) si va incepe numaératoarea inversa
a cronometrului.

9. Cand se termina rularea testului, pe afisaj va
aparea ,END’ (Sfarsit) si oala sub presiune va
emite un semnal sonor de 10 ori pentru a
indica faptul ca gatitul s-a terminat.

10. Oala sub presiune va incepe sa elibereze in
mod natural presiunea. Odata ce presiunea
a fost complet eliberata, supapa de
siguranta va cade In capac.

« Optional, puteti sa eliberati rapid sau
sa temporizati eliberarea naturald a
presiunil inainte de a deschide capacul.
Consultati Eliberarea presiunii (pagina
48).

« Capacul se va debloca atunci cand
supapa plutitoare coboara.

11. Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic. Oala sub presiune va scoate un
sunet pentru a indica faptul ca capacul este
deblocat. Ridicati-1 pentru a-1scoate.
|Figura 3.4|

Figura 3.4

12. Folositi manusi de cuptor pentru a scoate
cu grija vasul interior. Aruncati apa.

13. Lasati vasul interior sa se raceasca, apoi
uscati-1folosind un prosop moale.

Nota: Toate oalele sub presiune pot avea un miros de
plastic din cauza procesului de fabricatie. Acest lucru este
normal. Daca mirosul de plastic nu se diminueazd dupa
un test de functionare, contactati Serviciul de asistenta

pentru clienti (a se vedea pagina 66).
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FUNCTII DE GATIT

afisaj.

Functiile de gatit sunt programate cu un timp si o temperatura ideale pentru gatitul anumitor
alimente. Timpul de gatire nu include timpul de preincalzire. Timpul de preincalzire nu apare pe

Tabel de referinta pentru Functii de gatit (Gatire sub presiune)

Functie de gatit

Setare presiune

Interval de timp

Timp implicit

Pressur Cook Scazut
(Gatire sub o 00:01-04:00 00:35
presiune) Ridicat
Rice Scazut
00:01-01:00 00:12
(Orez) Ridicat
t Scazut
Steam 00:01-04:00 00:10
(Abur) Ridicat
Cake Scazut
L. . 00:01-04:00 00:30
(Prajitura) Ridicat
Oatmeal/Porridge Scazut
(Fulgi de ovaz/ o 00:01-01:00 00:20
Terci de ovaz) Ridicat
Broth Scazut
St‘fw_/ Broth - 00:01-04:00 00:30
(Tocanita/Supa) Ridicat
B /Grai Scazut
ean/Grain 00:01-01:00 00:30
(Boabe/Cereale) Ridicat
Meat/Poultry Scazut
N 00:01-04:00 00:35
(Carne/Pasare) Ridicat




Functii de gatit (Cont.)

Tabel de referinta pentru Functii de gatit (Gatire fara presiune)

- g « . Timp
Functie de gatit Setare temperatura Interval de timp implicit
Slow Cook Scazut: 100 °C / 212 °F
e ) 00:05-24:00 06:00
(Gatire lenta) Ridicat: 100 °C / 212 °F
Scazut: 140 °C / 284 °F
Sauté Ridicat: 180 °C / 356 °F 00:01-01:00 00:30
Cus: 120-180 °C / 248~356 °F
Scazut: 33°C/91°F
Yoghurt -
Ridicat: 42 °C / 108 °F 00:05-99:30 08:00
(Iaurt)
Cus: 25-85°C/77-185 °F
Sous Vide Cus: 25-90 °C / 77-194 °F 00:05-99:30 03:00
Manual Keep Scazut: 65 °C /149 °F
Warm
’ 00:30-12:00 12:00
(Pastrare la cald Ridicat: 79 °C / 174 °F
manuala)

Temperatura de pastrare automata la cald este de 73°C / 163°F.

Nota: Pastrarea la cald nu este disponibild pentru functiile de gatit Sauté, Sous Vide sau laurt.

Personalizarea Setarilor Functiei de Gatit

Pentru a personaliza timpul unei functii de Pentru a personaliza temperatura unei
gatit, urmati pasii de mai jos. functii de gatit, urmati pasii de mai jos.
1. Selectati o functie de gatit. 1. Selectati o functie de gatit.
2. Apasati butoanele - si + pentru a regla 2. Selectati TEMP SET (Setare temperatura).
timpul. 3. Apasati din nou butonul functiei de gatit
3. Apasati START. si utilizati butoanele - si + pentru a regla
temperatura.

4. Apésati START.

Nota: Cand modificati setdrile unet functil de gdtit, oala sub presiune isi va aminti noile setdri chiar daca a fost
scoasd din prizd. Consultati Resetare Functii de gétit personalizate (pagina 60) pentru a reseta functiile de
gatit personalizate.
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Pressure Cook - Gatire sub
presiune

Gatitul sub presiune creeaza aburi din lichid
pentru a gati alimentele. Pentru a crea abur,
folositi bors, ciorba, supa sau suc.

ATENTIE: Evitati retetele care necesita mai

mult de 60 ml/ ¥4 cand de ulei sau continut de

grasime, deoarece utilizarea uleiulul fierbinte
in timpul gatitului sub presiune poate provoca
arsuri.

1. Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1 scoate.
Adaugatl ingredientele In vasul interior.
[Figura 4.1]

Figura 4.1

2. Inchideti capacul oalei sub presiune si

rotiti-1in sensul acelor de ceasornic pentru

a-lfixa. [Figura 4.2]

Figura 4.2

3. Selectati PRESSURE COOK (GATIRE SUB

PRESIUNE) si apasati butoanele - sau + pentru

aregla timpul. [Figura 4.3]

© m ® Figura 4.3
COOK

Apasati PRESSURE (PRESIUNE) pentru a
selecta presiunea LOW (joasd) sau HIGH
(ridicatd).

Puteti apasa KEEP WARM (Pastrare la cald)
pentru a dezactiva functia automata KEEP
WARM (Pastrare la cald).

Nota: Pastrarea la cald va fi activata in mod implicit.

6.

10.

11.

Pentru a amana gatitul, apdsati DELAY
START (Pornire intarziatd). Apoi
apasatl butoanele - sau + pentru a regla
temporizatorul de pornire intarziata.

Apadsati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
datd, apoi va incepe sa gateasca.

Cand functia de gatire se termind, oala sub
presiune va emite un semnal sonor de 10 ori.

Impingeti comutatorul de eliberare a
aburului pe ‘Vent' (aerisire) pentru a elibera
rapid presiunea. Optional, puteti utiliza una
dintre celelalte forme de eliberare a presiunii.
Consultati Eliberarea presiunii, pagina 48.

Supapa de siguranta va cade In capac pentru
a indica momentul In care presiunea a fost
eliberatd complet. [Figura 4.3]

o

Figura 4.3

Rasuciti capacul In sens invers acelor de
ceasornic siridicati-1 pentru a-1 deschide.
|Figura 4.4]




Consultati Tabelul de referinta rapida pentru
orez/cereale de mai jos pentru raportul dintre
cereale siapa atunci cand gatiti sub presiune.

TABELUL DE REFERINTA RAPIDA PENTRU

OREZ/CEREALE
Orez si Cereale Raportul c_lmtfe
K cereale si apa
White Rice
1:1y8

(Orez alb)

Brow Rice 1 14
(Orez brun) S
Quick Oats 13
(Ovaz rapid) ’

Porrid
.ge 1:5
(Terci)
Quinoa 1: 1Y

Slow Cook - Gatire lenta

Slow Cook va permite sa folositi oala sub
presiune ca orice alta slow cooker. Puteti
programa Slow Cook pentru un timp de gatire

de pana la 24 de ore.

1. Rasuciti capacul In sens invers acelor de
ceasornic siridicati-1 pentru a-1 deschide.
Adaugati ingredientele In vasul interior.

|Figura 5.1]

Figura 5.1

Inchideti capacul oalei sub presiune si

2.
rotiti-1in sensul acelor de ceasornic pentru
a-1fixa. Mutati comutatorul de eliberare a
aburului pe ‘Vent' (Aerisire)

3.

Selectati SLOW COOK (GATIRE LENTA)

si apasatl butoanele - sau + pentru a regla
timpul, daca este necesar. [Figura 5.2]

SLow
COOK

o0 ®

Figura 5.2

4. Apdasati TEMP SET (Setare temperaturd)

5.

pentru a selecta o temperatura LOW
(scazutd) sau HIGH (ridicatd). [Figura 5.3]

TEMP SET

Figura 5.3

Puteti apasa KEEP WARM (P3astrare la cald)
pentru a dezactiva functia automata KEEP
WARM (Pastrare la cald).

Nota: Pdstrarea la cald va fi activatd in mod implicit.

6.

Pentru a amana gatitul, apasati DELAY
START (Pornire intarziata). Apoi
apasati butoanele - sau + pentru a regla
temporizatorul de pornire intarziata.

Apadsati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
datd, apoi va Incepe sa gateasca.

Cand functia de gatire se termina, oala sub
presiune va emite un semnal sonor de 10
Orl.

Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1 deschide.
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Sauteé

Sauté poate inlocui o tigaie sau un gratar si
poate cali alimentele. Sauté poate, de asemenea,
sd pregateasca alimente pentru retete care
necesita o functie de gatit sub presiune.

1. Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1 scoate. Nu
folositi capacul oalel sub presiune atunci cand
utilizati functia de gatit SAUTE. [Figura 6.1]

Figura 6.1

2. Selectati SAUTE si apasati butoanele - sau
+ pentru a regla timpul. [Figura 6.2]

| sAute |

Figura 6.2

3. Apasati TEMP SET (setare temperaturd)
pentru a selecta o temperaturd de gatire
LOW (scazuta), HIGH (ridicata) sau CUS
(personalizata).

a. Daca selectati CUS, selectati din nou
SAUTE, apoi apasati butoanele - sau +
pentru a regla temperatura.

4. Apasati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
datd, apoi va Incepe.

5. Cand pe afisaj apare 'HOT" (fierbinte), addugati
ingredientele in vasul interior. [Figura 6.3]

Figura 6.3

6. Cand timpul de gatire selectat s-a incheiat,
aparatul de gatit va emite un semnal
sonor de 3 ori. Optional, apasati CANCEL
(Anulare) pentru a opri functia de gatit
SAUTE inainte ca timpul de gatit sa se
termine.

Nota: Pornirea intarziatd si Pdstrare la cald nu sunt
disponibile pentru functia de gatit SAUTE"

Yoghurt - laurt

Taurtul se poate face folosind un proces in doua
etape: Incalzirea laptelui pentru a-1 pasteuriza si
cultivarea iaurtului.

ETAPA 1: INCALZIREA LAPTELUI
1. Rasuciti capacul in sens invers acelor de

ceasornic siridicati-1 pentru a-1 deschide.
Adaugati laptele in vasul interior. [Figura 7.1]

Figura 7.1

2. Inchideti capacul oalei sub presiune si rotiti-1in
sensul acelor de ceasornic pentru a-1fixa. Oala
sub presiune va scoate un sunet pentru a indica
faptul ca capacul este blocat.

3. Mutati comutatorul de eliberare a aburului in
pozitia ‘'Vent' (Aerisire).

4. Selectati YOGHURT (IAURT) si apasati butoanele
- sau + pentru a regla timpul la 35 de minute
(00:35). [Figura 7.2)

o EiEH ©

Figura 7.2



5. Apasati TEMP SET (Setare temperatura)
pentru a selecta temperatura de gatire CUS
(personalizatd).

6. Selectati din nou YOGHURT (laurt), apoi
apasatl butoanele - sau + pentru a regla
temperatura la 72°C.

7. Apasati START pentru a incepe gatitul.
Aparatul de gatit va emite un semnal sonor
o data, apol va porni.

8. Deschideti capacul si folositi un
termometru pentru a verifica temperatura
laptelui dupa 15 minute. Daca laptele a atins
72°C, apasati CANCEL (Anulare). Daca nu,
lasati laptele sa continue sa fermenteze
pana cand ajunge la 72°C.

9. Scoateti cu grija vasul interior si lasati
laptele sa se raceasca pana la 43°C, apoi
puneti vasul inapoi In oala sub presiune.

Nota: Pentru a raci laptele mai repede, puneti vasul
interior intr-o baie de gheata.

ETAPA 2: PREPARAREA CULTURII DE IAURT

10. Rezervati 250 ml/ 1 cana din laptele la 43°C
sipuneti-lintr-un bol mare, apol adaugati 4
linguri de iaurt simplu si amestecati pentru
a le combina.

11. Adaugati amestecul de iaurt si lapte inapoi
in vasul interior Impreuna cu restul de lapte.

12. Inchideti capacul oalei sub presiune si
rotiti-1in sensul acelor de ceasornic pentru
a-1fixa. Mutati comutatorul de eliberare a
aburului pe ‘Vent' (Aerisire).

13. Selectati YOGHURT (laurt) si apasati
butoanele - sau + pentru a regla timpul la 10
ore (10:00). [Figura 7.3]

- EiEl &

Figura7.3

14. Apasati TEMP SET (Setare temperatura)
pentru a selecta temperatura de gatire CUS
(personalizatd).

15. Selectati din nou YOGHURT (Iaurt), apoi
apasatl butoanele - sau + pentru a regla
temperatura la 43°C.

16. Apasati START pentru a Incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
data, apoi va porni.

17. Cand cronometrul s-a terminat si a sunat,
deschideti cu grija capacul si verificati
daca iaurtul s-a Intarit. Pentru a face acest
lucru, impingeti usor vasul interior pentru
a vedea daca laurtul se agita tot Impreuna,
fard separare. Daca iaurtul se desprinde,
continuati sa fermentati inca 1 sau 2 ore.

18. Scoateti vasul interior si raciti-1la
temperatura camerei fara a amesteca,
aproximativ 2 ore. Dupa ce iaurtul s-a racit,
acoperiti vasul cu folie de plastic si lasati-1
sa se raceasca timp de 6 ore iIn frigider.

19. Amestecati iaurtul racit pana la
omogenizare completa.

20. Pastrati iaurtul in recipiente ermetice la
alegere - se recomanda borcane de sticla -
timp de pana la 2 saptamani, daca nu este
deschis. Odata ce un recipient este deschis,
utilizati in termen de 7 zile.

Nota: Pornirea intarziatd si Pdstrare la cald nu sunt
disponibile pentru functia de gatit 'Yoghurt' (Iaurt)

Sous Vide

Sous Vide este o metoda de gatire a carnii sau

a pestelul Intr-o punga sigilata In vid, sigura
pentru alimente, scufundata in apa. Veti avea
nevoie de clesti, un termometru si o punga de
plastic resigilabila sau sigilata In vid, sigura pentru
alimente.

1. Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1 deschide.

2. Umpleti vasul interior cu apa pana la linia
‘=%’ [Figura 8.1]

Figura 8.1
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Inchideti capacul oalei sub presiune si rotiti-1
in sensul acelor de ceasornic pentru a-1 fixa.
Mutati comutatorul de eliberare a aburulul pe
‘Vent' (Aerisire).

Selectati SOUS VIDE si apdsati butoanele -
sau + pentru a regla timpul. [Figura 8.2]

SAUTE |

Figura 7.2

Apéasati TEMP SET (setare temperaturd)
pentru a selecta temperatura de gatire CUS
(personalizatd).

Selectati din nou SOUS VIDE, apoi
apasati butoanele - sau + pentru a regla
temperatura.

Apésati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
datd, apoi va Incepe.

In timp ce aparatul de gatit se preincélzeste,
pregatiti carnea sau pestele intr-o punga
sigilatd In vid, sigurd pentru alimente.

Cand pe afisaj apare ' HOT' (fierbinte),
scoateti capacul si scufundati cu grija
alimentele in vasul interior. [Figura 8.4]

Figura 8.4

Nota: Addugati mai multd apa daca carmea sau pestele nu
este complet scufundat. Asigurati-va ca sigiliul pungti se afld
deasupra liniei de apa.

10.
11.

Inchideti si fixati capacul.

Cand functia de gatire se Incheie, pe afisaj
va aparea 'END’ (Sfarsit) si oala sub presiune
va emite un semnal sonor de 10 ori.

Nota: Pornirea intarziatd si Pastrare la cald nu este
disponibild atunci cand se utilizeaza functiia de gdtit ‘Sous
Vide'

Delay Start - Pornire intarziata

Pornirea intarziata va permite sa adaugati
ingredientele acum, dar sa gatiti mai tarziu.

1. Selectati o functie de gatit si reglati
timpul de gatire, temperatura si nivelul de
presiune, dupa cum este necesar.
2. Selectati DELAY START (Pornire intarziata).
3. Apasati butoanele - sau + pentru a regla

temporizatorul de pornire intarziata de la 10
minute (00:10) la 24 de ore (24:00). [Figura

9.1]

DELAY START

v
Figura 9.1

4. Apdsati START. Functia de gatit va incepe
cand se termind temporizatorul de pornire
intarziata.

Nota: Pornirea intarziata nu este disponibild atunci cand se
utilizeaza functiile de gatit ‘Sauté, 'Yoghurt'si ‘Sous Vide'

Keep Warm - Pastrare la cald

Keep Warm (Péastrare la cald) poate fi utilizat
pentru a pastra la cald alimentele gatite sau
pentru a reincalzi alimentele.

1.
2.

Asezati alimentele in vasul interior.

Inchideti capacul oalei sub presiune si rotiti-1
in sensul acelor de ceasornic pentru a-1 fixa.
Mutati comutatorul de eliberare a aburului in
pozitia 'Vent' (Aerisire). [Figura 9.2]

Figura 9.2



3. Selectati KEEP WARM (Pastrare la cald) si
apasati butoanele - sau + pentru a regla
timpul pentru pana la 12 ore. [Figura 9.3]

KEEP WARM

v

©®

Figura 9.3

4. Apasati TEMP SET (Setare temperatura)
pentru a selecta o temperaturd de gatire
LOW (scazutd), HIGH (ridicata) sau CUS
(personalizatd).

a. Daca selectati CUS, selectati din nou
KEEP WARM (Pastrare la cald), apoi
apasati butoanele - sau + pentru a regla
temperatura.

5. Apasati START pentru a incepe incéalzirea.
Oala sub presiune va emite un semnal
sonor o datd, apoi va porni.

Nota: Cand incdlziti alimente groase sau cu amidon,
amestecati alimentele la fiecare 40-60 de minute
pentru a asigura o incdlzire uniforma.

6. Cand se termina temporizatorul, Incalzirea
se va opri, iar pe afisaj va aparea 'END'.

Nota: Pastrare la cald nu este disponibild atunci cand
se utilizeazad functiile de gdtit ‘Sauté, ‘Yoghurt' st ‘Sous
Vide®

Cake - Prajitura

Functia Cake (Prajitura) poate fi folosita pentru
a gati prajituri cu branza delicioase si prajituri in
straturi. Veti avea nevoie de o tava elastica de 15
cm sau de o forma de tort care sa se potriveasca
in interiorul vasului interior.

Nota: Pentru instructiuni complete despre cum se
prepara un cheesecake, urmariti reteta noastra de
cheesecake la oala sub presiune din galeria digitald de
retete de pe cosori.ro

1. Urmati instructiunile pentru crusta din reteta si
presati crusta pe fundul formei de copt.

2. Combinati restul ingredientelor pentru
cheesecake si turnati-le peste crusta.

Turnati 354 ml de apa in vasul interior si
asezatl iInduntru gratarul de gatit la abur,
apoi asezati tava elastica pe gratarul de gatit
la abur. [Figura 9.4]

Figura 9.4

Inchideti capacul si rotiti-1in sensul acelor
de ceasornic pentru a-1fixa.

Selectati CAKE (Prajiturd) si apasati
butoanele - sau + pentru a ajusta timpul
la timpul de gatire necesar retetei
dumneavoastra. [Figura 9.5]

| CAKE

©O®

Figura 9.5

Nota: Timpul implicit de coacere este de 30 de minute
(00:30)

6.

Apdsati KEEP WARM (Pastrare la cald)
pentru a dezactiva functia automata KEEP
WARM (Pastrare la cald).

Apasati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
datd, apoi va porni.

Cand functia de gatire se termind, oala sub
presiune va emite un semnal sonor de 10
ori.

Lasati aparatul de gatit sa elibereze
presiunea in mod natural timp de 5 minute,
apol apasati comutatorul de eliberare a
aburului pe 'Vent' (Aerisire) pentru a elibera
rapid restul presiunii. Consultati Eliberarea
naturald (pagina 48).
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10. Supapa de siguranta va cade in capac
pentru a indica faptul ca presiunea a fost
complet eliberatd. [Figura 9.6]

@

Figura 9.6

11. Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1 deschide.

12. Indepartati cu grija gratarul pentru aburi
si forma de copt cu ajutorul unor manusi
sitransferati-le pe o suprafata ferita de
caldura. Lasati cheesecake-ul sa se raceasca
la temperatura camerel, apoi raciti-1la
frigider timp de cel putin 8 ore inainte de
a-1servi.

Resetare functii de gatit
personalizate

Oala sub presiune isi va aminti timpul de gatire,
temperatura si nivelul de presiune din setdrile
functiei de gatit ajustate pana cand resetati
setdrile.

Pentru a reseta toate functiile de gatit:

1. Candva aflati in modul standby, apasati si
mentineti apasat CANCEL pana cand oala
sub presiune emite un semnal sonor.

2. Toate setarile functiei de gatit se vor reseta
sivor reveni la setarile implicite.
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INGRIJIRE SI INTRETINERE

Curatati oala sub presiune, vasul interior,
gratarul de gatit la abur si capacul dupa fiecare
utilizare.

Oala dvs. sub presiune are o carcasa din otel
inoxidabil, rezistenta la amprente, pentru o
curatare usoara.

Nota:
e Nu folositi detergenti abrazivi, bureti metalict
sau ustensile metalice pe nicio parte a oalei sub
presiune st a accesoriilor, inclusiv pe vasul interior.
Acestea vor zgaria sau deteriora suprafetele
acestora.

« Aceastd oald sub presiune nu contine piese care
pot fi reparate de catre utilizator. Orice reparatie
trebuie efectuata de catre un reprezentant de
service autorizat. Contactafi Serviciul de asistentd
pentru clienti (a se vedea pagina 66).

Curatarea bazei oalei de gatit
sub presiune

1. Inainte de curatare, scoateti oala sub
presiune din priza si lasati-o sa se raceasca
complet. Indepértati capacul pentru o racire
mai rapida.

« Nu spalati si nu uscati baza oalei sub
presiune In masina de spalat vase.

2. Stergeti interiorul si exteriorul aragazului cu
O carpa curata si umeda.
¢ Nu scufundati baza oalei sub presiune in
apa.
¢ Nu pulverizati apa In interiorul aparatului
de gatit. [Figura 10.1]

Figura 10.1

Indepértati vasul interior. Stergeti elementul
de Incalzire cu o carpa moale si uscata
pentru a va asigura ca nu are resturi.

Lasati toate suprafetele sa se usuce complet
inainte de a utiliza oala sub presiune.
Asigurati-va intotdeauna ca elementul de
incdlzire din interiorul oalei sub presiune
este uscat inainte de utilizare.

Curatarea vasului interior, a
capacului, a pieselor capacului
si a gratarului de gatit la abur

Nota:

Recomandam spdlarea manuald a vasului interior,
a capacului, a pieselor capacului, a inelulut de
etansare si a gratarului de gatit la abur.

Oala interioara, capacul, piesele capacului si
gratarul de gatit la abur pot fi spalate in raftul
superior al masinii de spdlat vase, dar se pot uza
mai repede in timp

Lasati vasul interior, capacul, piesele
capacului si gratarul de gatit la abur sa se
raceasca complet. Stergeti orice resturi de
alimente ramase.

Aplicati apa si detergent pe un burete moale
siumed. Spalati oala interioara si gratarul de
gatitla abur si Inmuiati-le In apa calda cu
detergent, daca este necesar.

Curatati interiorul capacului. Asigurati-va ca
indepartati orice resturi de alimente de pe
scutul antiblocare si de pe inelul de etansare.
Nu scufundati capacul in apa.

Daca este necesar, piesele din interiorul
capacului pot fi Indepartate pentru curatare.
Aceste piese sunt mici si usor de pierdut, asa
cd aveti grija.
a. Scoateti scutul antiblocare
prinzandu-1de o parte si de alta,
apoi tragandu-1in sus. [Figura 10.2]

Figura 10.2
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Clatiti si uscati scutul antiblocare si
puneti-lla loc in interiorul capacului.

b. Indepértati capacul de silicon de
pe supapa de siguranta. Supapa de
siguranta poate cadea pe neasteptate
fara capacul de silicon, asa ca
scoateti-1cu grija. [Figura 10.3]

@

Figura 10.3

c. Clatiti ambele piese cu apa curata si
fixati supapa de siguranta inapoi pe
capac cu ajutorul capaculul de silicon
al supapei de siguranta. [Figura 10.4]

Figura 10.4

0 ®

(

intotdeauna purneti la loc oala interioara
in oala sub presiune inainte de a o conecta
sau de a o porni.

5. Uscati bine.

a. Asigurati-va ca partea de jos
exterioara a vasului interior este
uscata inainte de a-lintroduce in
oala sub presiune.
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Curatarea colectorului de
condens

1. Indepéartati colectorul de condens apucand
fiecare parte cu degetul mare si aratator si
trdgand de oala sub presiune. [Figura 10.5]

Figura 10.5

Nota: Nu trageti in jos de colectorul de condensare.

2. Spalati manual colectorul de condensare
cu apa si detergent sau In raftul superior al
masinii de spalat vase. Uscati bine.

3. Punetilaloc colectorul de condensare.
|Figura 10.6]

Figura 10.6

-~

Nota: Intotdeauna inlocuiti colectorul de condens inainte
de a gati in oala sub presiune. Nu utilizati oala sub presiune
fara a avea colectorul de condensare la locul sau.



Curatarea inelului de etansare

1. Indepartati inelul de etansare tragand de
marginea siliconului din suportul inelului
de etansare. |Figura 10.7]

Figura 10.7

Nota: Asigurati-va cd inelul de etansare nu prezintd deformari
sau rupturt. Daca inelul de etansare este deteriorat, contactati
Serviciul de asistenta pentru clienti (pagina 66)

2. Spalati manual inelul de etansare cu apa si
detergent sau in raftul superior al masinii de
spalat vase. Uscati bine. [Figura 10.8]

Figura 10.8

3. Punetilaloc inelul de etansare apasandu-1
ferm In suportul inelulul de etansare pentru
a preveni deformarea. Inelul de etansare
trebuie sa se potriveasca perfect in interiorul
pinului de blocare pentru inelul de etansare
sinu trebuie sa cada atunci cand ridicati
capacul. [Figura 10.9]

Eliminarea mirosului persistent

1. Asigurati-va ca toate piesele capacului
sunt instalate in capac. Consultati
Curatarea vasului interior, a capacului,
a pieselor capacului si a gratarului de
gatit la abur (pagina 61).

Addugati 250 ml/ 1 cana de apa si 250 ml/
1 cana de otet In vasul interior.

Selectati PRESSURE COOK (,GATIRE SUB
PRESIUNE") si apasati butoanele - sau +
pentru a regla timpul la 5-10 minute.

Apasati START pentru a incepe gatitul. Oala
sub presiune va emite un semnal sonor o
data, apoi va incepe sa gateasca.

Cand functia de gatire se termina, oala sub
presiune va emite un semnal sonor de 10
Or1l.

Impingeti comutatorul de eliberare a
aburului In pozitia ‘'Vent' (Aerisire) pentru a
elibera rapid presiunea.

Nota: Supapa de siguranta va cade in capac pentru a indica
momentul in care presiunea a fost eliberatd complet.

7.

Rasuciti capacul in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-1 pentru a-1deschide.

Folositi manusi de cuptor pentru a scoate cu
grija vasul interior. Aruncati amestecul de apa
siotet.

Lasati vasul interior sa se rdceasca, apoi
uscati-1folosind un prosop moale.

Depozitare

4.

Curatati si uscati oala sub presiune si toate
piesele.

Asezatl vasul interior si gratarul de gatit la
abur in oala sub presiune. Inchideti capacul
oalel sub presiune si rasuciti-1 pentru a-1
fixa In pozitie.

Infasurati cablul de alimentare in sensul
acelor de ceasornic In jurul bazei oalel
sub presiune si agatati clema cablulul
de alimentare de suportul pentru cablu.
[Figura 10.10]

Figura 10.10

N M
Depozitati oala sub presiune in pozitie
verticala. Nu depozitati nimic deasupra.
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DEPANARE

Problema

Posibila solutie

Aburul se scurge pe partea
laterala a capacului.

Este posibil ca inelul de etansare sa lipseasca sau sa nu fie bine fixat. Deschideti
capacul si apasati ferm pe inelul de etansare pentru a-1 fixa in suportul pentru
inele de etansare. Consultati sectiunea Iingrijire si intretinere (pagina 61).

Este posibil ca resturile de alimente sa fie lipite de inelul de etansare. Curatati
inelul de etansare. Consultati sectiunea Ingrijire si intretinere (pagina 61).

Capacul nu este inchis corespunzator. Deschideti si Inchideti capacul si
asigurati-va cd acesta este blocat in pozitie. Consultati sectiunea Capacul
oalei de gatit sub presiune (pagina 46).

Inelul de etansare poate fi deformat sau rupt. Contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (consultati pagina 66).

Este posibil ca marginea vasului interior sa fie deformata. Contactati Serviciul
de asistenta pentru clienti (consultati pagina 66).

Se aude ocazional un clic.

Partea exterioara inferioara a vasului interior poate fi umeda. Uscati partea
exterioara a vasulul interior.

Este posibil ca placa de presiune sa comute atunci cand temperatura creste in
interiorul oalel sub presiune. Acest lucru este normal.

Capacul este dificil de
inchis si fixat.

Este posibil ca inelul de etansare sa nu fie instalat corespunzator. Deschideti
capacul si apasati ferm pe inelul de etansare pentru a-1 fixa in suportul inelului de
etansare. Consultati sectiunea Ingrijire si intretinere (pagina 61).

Este posibil ca supapa de siguranta si fie blocata in pozitia sus. Impingeti
supapa de siguranta in jos cu o ustensild lunga.

Oala interioara este lipita
de capac sau capacul este
dificil de indepartat.

Mutati comutatorul de eliberare a aburului in pozitia 'Vent' (Aerisire) pentru a
permite eliberarea oricarei presiuni si deschideti capacul.

Eliberati orice presiune (a se vedea pagina 48) si bateti usor supapa de
eliberare a aburului cu o ustensild lunga. Deschideti capacul si curatati supapa
de siguranta si zona inconjuratoare inainte de a utiliza din nou oala sub
presiune.

Supapa de siguranta nu
se ridica.

Este posibil sa existe resturl de alimente pe supapa de siguranta sau pe
capacul de silicon al supapei de siguranta. Curatati bine supapa de siguranta
si capacul si efectuati un test de functionare. Consultati sectiunea Ingrijire si
intretinere (pagina 61).

Este posibil sa nu fie suficient lichid in vasul interior. Addugati lichid in vasul
interior, daca este necesar, si verificati daca exista arsuri pe fundul vasului
interior.

Este posibil ca supapa de siguranta sa fie obstructionata de mecanismul de
blocare a capacului. Atingeti supapa de siguranta cu o ustensila lunga. Daca
supapade siguranta nu cade in capac, opriti oala sub presiune si contactati
Serviciul de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 66).

Este posibil ca vasul interior, supapa de sigurantd, capacul de silicon sau
elementul de incdlzire sa fie deteriorat sau sa lipseasca. Contactati Serviciul
de asistenta pentru clienti (consultati pagina 66).

Cantitati mici de abur se
scurg sau suiera din supapa
de eliberare a aburului in
timpul ciclului de gatit.

Este posibil ca comutatorul de eliberare a aburului sa se afle in pozitia ‘Vent'
(Aerisire). Mutati comutatorul in pozitia ‘Seal’ (Sigilare).

Este posibil ca oala sub presiune sa regleze presiunea in exces. Acest lucru este
normal.




DEPANARE (CONT.)

Afisajul este gol dupa
conectarea oalei sub
presiune la o priza de
curent.

Este posibil ca stecherul sa nu fie conectat complet la oala sub presiune sau

la priza electrica. Asigurati-va ca stecherul este bine fixat. Daca stecherul este
deteriorat, contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina
66).

Este posibil ca priza sd nu aibd curent. Incercati o alt priza.

Este posibil ca siguranta oalei sub presiune sa se fi ars. Contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (consultati pagina 66).

Aburul tasneste din
supapa de eliberare a
aburului atunci cand
comutatorul de eliberare
a aburului este in pozitia ,,
Seal , (Sigiliu).

Este posibil sa nu fie suficient lichid In vasul interior. Adaugati lichid daca este
necesar.

Este posibil ca senzorul de presiune sa nu functioneze corect. Contactati
Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 66).

Este posibil ca supapa de eliberare a aburulul sa nu fie sigilata corespunzator.
Deplasati In siguranta comutatorul de eliberare a aburului pe ‘Vent' (Aerisire) si
inapoi pe ‘Seal' (,Sigilare”).

Pe afisaj apare codul de
eroare ,E1", ,E2", ,C6H"
sau ,C6L".

Senzorul de presiune poate fi defect. Contactati Serviciul de asistenta pentru
clienti (a se vedea pagina 66).

Codul de eroare ,C7" sau
.NoPr" apare pe afisaj.

Este posibil ca elementul de incalzire sa nu functioneze. Contactati Serviciul
de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 66).

Este posibil sa nu fie suficient lichid In vasul interior. Adaugati lichid daca este
necesar.

Este posibil ca intrerupatorul de eliberare a aburului sa nu fie in pozitia 'Seal’
(Sigiliu).

Codul de eroare ,Lid"
apare pe afisaj.

Este posibil ca capacul sa nu fie complet sigilat. Scoateti capacul si puneti-1la
loc, asigurandu-va ca este bine fixat. Consultati Capacul oalei de gatit sub
presiune (pagina 46).

Nu folositi capacul oalei sub presiune cu functia de gatit ‘Sauté’ Daca este
selectata functia de gatit ‘Sauté’, scoateti capacul.

Codul de eroare ,PrSE”
apare pe afisaj.

S-a acumulat presiune in timpul unei functii de gatit fara presiune. Mutati
comutatorul de eliberare a aburului In pozitia ‘Vent' (Aerisire) sau scoateti
capacul daca acesta nu este necesar.

Codul de eroare ,Food
burn” (,Alimente arse”)
apare pe afisaj.

Este posibil sa nu fie suficient lichid In vasul interior. Asigurati-va ca supapa
de siguranta este cazuta in capac si ca presiunea este eliberatd. Deschideti
capacul pentru a inspecta partea inferioara a vasului interior.

Este posibil sd se detecteze o temperatura ridicata pe fundul vasului
interior. Oala sub presiune va reduce automat temperatura pentru a preveni
supraincalzirea.

Este posibil ca depunerile de amidon de pe fundul vasului interior sa fi cauzat
o Incalzire neuniformad. Opriti oala sub presiune, eliberati presiunea in mod
corespunzator si inspectati fundul vasului interior.

Daca problema intampinata nu se regaseste in lista de mai sus, contactati Serviciul de asistenta
pentru clienti (a se vedea pagina 66)!
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DECLARATIE DE CONFORMITATE

JPK Trading Kft. declara prin prezenta ca acest produs este In conformitate cu cerintele esentiale si cu alte
prevederi relevante ale Directivei 2014/53/UE, cu reglementdrile britanice privind echipamentele radio 2017 si
cu toate celelalte cerinte aplicabile ale directivelor UE si britanice. Declaratia completa de conformitate poate fi

gasitd la: https://cosori.com/euro/compliance

INFORMATII PRIVIND GARANTIA

Oala de gatit sub
Produs presiune de 5,7 litri
Model | CMC-CO601-SEU

Pentru propriul Dvs. beneficiu, vd recomanddm sa
pdstrati numarul de identificare al comenzii si data
achizitiel.

Data achizitiei

Numarul de
identificare al
comenzii

TERMENI $I POLITICI

JPK Trading Kft. garanteaza ca toate produsele sunt de cea
mai buna calitate din punct de vedere al materialelor, al
manoperei si al serviciilor, de la data achizitionarii si pana la
sfarsitul perioadei de garantie de 2 ani.

Daca aveti intrebari sau nelamuriri cu privire la noul dvs.
produs, va rugam sa contactati Serviciul de asistenta pentru
clienti.

SERVICIUL DE ASISTENTA PENTRU

CLIENTI

Daca aveti Intrebari sau nelamuriri cu privire la noul dvs. produs, va rugam sa contactati

Serviciul de asistenta pentru clienti.

JPK TRADING KFT.

1138 Budapest,

Madarasz Viktor u. 47-49.
Ungaria

E-Mail: hello@cosori.ro

Va rugam sa aveti factura st numarul de
identificare a comenzii pregdtite inainte de a
contacta Serviciul de asistentd pentru clienti!



@cosori.ro
(f

@Cosori Romania

@cosoriromania

J
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COSORI

Questions or Concerns?

hello@cosori.hu
hello@cosori.ro

w

9985747990310

W)

A0_23Fl6_eu



